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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Thersfors, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carsfully before using the product and keep it as a referance for futurs use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is alse applicable for several athar modsls. Differences betwasn modals will be
identified in the manual.

Explanation of symbaols

Throughout this user manual the following symhbols are used:

Important information or useful hints
ahout usage.

Warning of hazardous situations with
' regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagac cc:ddes?NoQ-é
34445 Siitliice/1stanbul /TURKEY

Made in TURKEY

Ce

This preduct was manufactured using the latest technalogy in environmentally friendly conditions.
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arnings for safety

and

ooooo

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

If the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the

user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out hy
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not he operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a




transformer. Our company shall
not he liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
gualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, tum
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or il can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cocking process
has 1o be supervised. A short
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term cooking process has to be
supervised continuously.

e WARNING: Danger of fire; Do not
store items on the cooking
surfaces.

o WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

¢ |ncase of hotplate glass
breakage . Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance

surface. Do not use the appliance.

o After use, switch off the hob
glement by its control and do not
rely on the pan detector.

o Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface
since they can get hat.

¢ The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

e Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

¢ Hotplates are equipped with
“Induction” technclogy. Your
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induction hob that provides both
time and money savings must be
used with pots suitable for
induction cocking; otherwise
hotplates will not operate. See.
General information abotit
cooking, page 14 , selecting the
pots.

As induction hobs create a
magnetic field, they may cause
harmful impacts for people who
use devices such as insulin pump
or pacemaker.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.



e CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not he used for other purposes,
for example room heating.

¢ The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

o WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e FElectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

Disposing of the old product

CGompliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
{2012/19/EU}. This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
{WEEE}.

This product has been manufacturad with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end af its service life. Take it to the callection center
for the recycling of slectrical and electronic equipment.
Please consult yvour local authorities to learm about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive 201 1/85/EU. It doas not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

s Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our Mational Environment
Fegulations. Do not dispose of the packaging
materials togathar with the domsstic or other
wastes, Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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7 General informatior

Overview

1 Induction cooking plate
2 Contral panel

Technical specifications

3 Base cover
4 Vitroceramic surface

2202000 3 B0 HZ:

300

e

- Eront

i echnical specifications may ba changed
without prior notice to improve the guality of
b .JltNE product,

walues stated en the product labels ar in the

flin Iaboratory conditions in accordance with

Figures in this manual are schematic and may
ot exactly match your product.

dncumentation accermpanying it are chiained

relevant atandards. Depanding on operational
and envirenmental conditions of the product,
thase values may vary,
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Binstaiiatior

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in fores, The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procaduras camied out by
unauthorized persans which wmay also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the praduct is under customer's

responsibility.

i DANGER:
¢: The product must be installed in accordance
Mwith all Incal electrical regulations.

:::: DANGER:

¢:Pricr to installation, visually check if the
product has any defacts on it. If so, do not
have it installzd.

Damaged products cause risks for your safety.

SEm T Ak

Iinimurm height to extracter a2 recommend in
extractor instruction manual

Iinimurm distance between cabinetry muat be
equal to width of hob

+x

Installation and connection
+  The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations,

E E T W““M
: e |
{ b H"‘.‘.‘
*. »i o MM =
‘ommmin
e g ZEB T B i

Before installation

The hob i designed for installation inte commercially

available work tops. A safety distance must be lsft

between the appliance and the kitchen walls and

fumniture. See figure {values in mim}.

* |tcanalso be used in a free standing position.
Allevy a minimum distance of 750 mm abovs the
hob surface.

*  ("}If a cooker hood is to be installed above the
cooker, refer to coaker hood manufacturer”
instructions regarding installation height imin
550 mim}

*  Remove packaging materials and fransport locks,

*  Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant {100 °C minimum).

s The worktop must be alignad and fixed
horizontally,

s Cutaperturg for the hob in worktop as per
installation dimensions.

WL not install the hob on places with sharp
edues or cormers.

fThere is the risk of braaking for glass caramic
surface!

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation mage by a
qualified elactrician whils using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
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for any damages that will arise due to using the
product without 2 grounding installation in accordancs
with the local regulations.

i "\ DANGER:
_! ‘The product must be connected o the mains

upply only by an authorised and gualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.
Manufacturer shall not be held respansible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

:DANGER:

iThe power table must not be clamped, bent or
rapped or come ints cortact with hot parts of
the product,

A damaged power cable must be replaced by

a nualified electrizian, Otherwise, thera is risk
of electric shock, short circuit or fire!

Additional pratection by a residual current circuit
breaker is recommendad.
!f a cable is supplied with the preduct;

®[ @0

For single-phase conngction, connect the wires
as identified below:

s Brown/Black cable = L Phase)

Blue/Grey cable = N {Neulral}

*  Greenfyellow cable = {F) @ {Ground)
»Or

*  Grey/Black cable = L {Phase}

*  Blue/Brown cable = N {Neutral)

e Groanyellow cable = B) ) (Ground)
Installing the product
If the oven is below:

g e ———————————

= Connaction must comply with national
requlations,

+  The mains supply data must correspand to the
data specified on the type lahel of the product.
Type labelis at the rear housing of the product,

= Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

N DANGER:

; :Before starting any wark on the electrical
inztallation, dizconnact the product from tha
mains sUpply.

There is the rigk of electric shock!

Connecting the power cahle

fhile perfarming the wiring, vou must apply
yith the national/local electrical regulations
nd must use the appropriate sockat
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of currant
carrying capability of plug and socket
outletfline, the product must be connected
through fixed electrizal installation directly
without using plug and sacket sutletding,

1. Kitis not possible to disconnact all poles in the
supply power, 4 disconnection unit with at least 3

mm contact clearance (fuses, line safety switches,

contactors) must be connected and all the poles
of this disconnaction unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to ohey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.
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A min. 13 mm

B min. 3 mrm

C 20mm

If the board is below:

It is required to leave a ventilation opening at the rear
section of the furniture as illustrated in the following
fiqura,

e ]
vg;:g : ey } ; ’55;5)’
40{%‘ “'~:g=§= yoii ¥ 4553,1&3

i L THALE =

&:___.-- St

* min.



During installation of your induction hab, place the
product parallel to the installation surface. Also, apply
sealing gasket to the parts of the hob contacting the
counter as desaribed below in order to pravent any
liquid from penetrating between the product and the
counter.

1. Prepare the surface of the counter as shown in
the figurg,

2. Tuming the hoty upside down, place it on a flat
surface.

3. When installing the hob, apply the sealing gasket,
which was provided in the packaging, around the
hoby as shovn in the following picturs, ensuring
that it remains 1 10 2 mm inside from the outer
edge of the glass.

ki
i

4, Plagce the hoby on the counter and align it.
5. Using the installation clamps secure the hob by
fitting through the holes on the lower casing.

Hob
Installation clamp
Counter

LI M =

el ~

H—
*
-

¥ min. 15 mm
Rear view {connection holes)

» YLocation of the connection holes shown in the

1 below figure are schematic may vary
depending on the product moel. Fix tham
according to connection holes on your praduct.

{ i

1 } 2

1 Terminal Block
2 Assembly clamp

iihen installing the hob onto a cabingt, a shelf

must be installed in order to s2parate the

l-ahinet from the hob ag illustratad in the above
figure. Thig is nat required whan installing anto
a huilt-under oven.

Faor example, if it is possible to touch the bottom of the

product since it is installed onto a drawer, this section
must be coverad with a wooden plate,

e i iDANGER:
; ' \iMaking connestions t different holes is not a

yood practice in terms of safety since it can
tamane e pas and electrical systam.

HDANGER:

X iThere ars gas and alectrical compenents
contained within this hob, tharefore when
fitting the mounting springs/clamps only attach
the supplied fixings to the connection holas
shown in this manual. Failure to obsares this
advise may lead o life and proparty safaty
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Final check
1. Operats the product,
2. Check the functions,

Future Transportation

+  Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If vou do not have the original carton,
pack the product in bubible wrap or thick
cardboard and tape it securely.

'a YCheck the general appaarance of your product
or any damages that might have cccurrad
during tranaportation,
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B Preparatio

Tips for saving energy

The following information will help you to use vour

appliancs in an scological way, and to save enargy:

*  Defrost frozen dishes befare cooking them.

*  Use pots/pans with cover for cooking. If there is
N0 COVEr, energy consumption may increase 4
times.

= Select the burner which is suitabls for the bottom
size of the pot to be used. Ahvays select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more anergy.

= Pay attention to usg flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

= Yessels and pots must be compatible with the
cooking zonas, Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

*  Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decreass the heat conduction
hetwaan the cooking zong and bottom of the pot.

Initial use
First cleaning of the appliance

W The surface might get damaged by soms
detergents or claaning matarials.

Do not use aggressive datergants, cleaning
powsdarsfcraams ar any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasiva claanars or sharp
metal scrapers to clean tha owvan door glass
since they can scratch the surfaca, which may
result in ehattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth,

Initial heating

WS micke and amell may emit for a couple of
hours during the initial eperaticn. This iz quite
normal. Ensura that the room is well vantilated
to remove the amoke and amell. Avoid directly
inhaling the smaoke and the smell that emita,
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B How to use the hob

General information about cooking

Mever fill the pan with oil mare than
ane third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated cils bring risk of fire, Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
clath. Turn off the hab if it is safe to do
50 and call the fire department,

= Bgfore frying foods, always dry them well and
gently place into the hot cil. Ensure coimplete
thawing of frozen foods befare frying.

Do not cover the vessal vou use when heating oil,

Plaga the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

= [onot place emply vessels and saucepans on
cooking zonas that are switchad on. Thay might
get damaged.

+  (Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Tum off the cooking zones aftar the cooking is
complets,

s Agthe surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it
Clean any melted such materials on the surface
immediately,
Such vessals should not be used to kegp foods
gither,
Use flat bottomed saucepans or vessels only,
Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not havs to make any
unnecessary cleaning by prevanting the dishes
from overflowing.
Do not put covers of saucepans or pans on
COOKiNg zonas,
Placa the saucepans in a manner so that they
are centerad on the cooking zone, Whan you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it

Saucepan selection
s Glass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.
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+ Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or a3 a cutting board.

s Useonly the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp sdges create scratches on the
surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessals with
concavs or Convex
hottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. Thay ensurs
gasiar heat transfar,

=

For induction hobs, use only vessels suitable for

induction caoking.

Saucepan test

Use following methods fo test whether your saucepan

is compatible with the induction hob or not.

1. Your saucepan is compatible if its bottom holds
magnet,

2. Your saucepan is compatible if -l does not
flash when you place your saucepan on cooking
zone and start the hob,

You can use steel, teflon or aluminium saucepans with

special magnetic bottom that contains labels or

warnings indicating that the saucepan is compatibla
with induction cooking. Glass and ceramic vessels,
pots and the stainless stael vessals with non-magnetic
aluminium bottom should not be used.

Saucepan recognition-focusing system

In induction cooking, only the area covarad by the
vassel on the relevant cooking zone is energisad. The
vessel's bottom is recognised by the systern and only
this area is heated automatically. Cooking stops if the
cooking vassel is lifted from the cooking zone during
cooking. Selected cooking zone and e syrmbol
flashas alternatsly.

Safe use

Do not select high heating levels when you will use a
nan-sticking (teflon) saucepan with na oil or with very
little cil.




Do nat put metal items such as forks, knives or
saucepan covers onto your hob sings they can get
heatad.

Maver use aluminium foil for cooking. Never place food
iterns wrapped with aluminium foil onto the cooking
Zone.

QI there iz an oven under your hob and if it is
running, 2ensors of tha hob can dacrease the
fcocking level or turn off the oven.

W ihen the hob is running, keep itemns with
magnetic properties such as credi cards or
casseties away fram tha hob,

Selecting cooking zone suitable to the vessel

- Sraall cooking zone -
it B 16 om

g the hobs

Front Left Cooking Zone Selection
kay

Rear Left Cooking Zone Selection
key

Usin

¢:0o not allow any object to drop on tha hob.
*Eyven small objects such as a saltshaker may
damage the hob.

Do not use cracked hobs, Water may lzak
through these cracks and cause shor circuit,
In case of any kind of damage on the surface
{en., visible cracks), switch off the product
immediately ta minimize the risk of electric
shock,

BGraphics and figures are for informational
purposas only, Actual displays and functions
fmay vary according to the madel of your hob.

This produst is controlled with a touch cantrol
nanel, Each operation you maksa on your touch
contral panel will be confirmed by an audibla
gignal,

Control panel

lways keep the contral panel clean and dry.
Having damp and soiler surface may cause
problems in the functions.

Turning on the hob

1. Touch the "D key on the control panel.
On all cooking zone displays, "0" icon appears and

Specifications decimal peints flash on lower right comer of this icon.
i On / Off key
Temperature setting/Increasing
timer
_ Temperature setting/Deacraasing
timer
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If no operation is performed within 20
Jseconds, the hob will automatically raturn
Mt Standby mode,

Turning off the hob

1. Touch the " key on the control panel.
The hob will tum off and return 1o Standhby mods.

[f "H® symbel appears on the coaking
zone display when the hob is turned off,
flthis indicates that the cooking zone is stil
ht, Do net touch cooking zones.

Residual heat indicator

"H" symbal that appears on the cooking zone display
indicates that the hob is still hot and may be used to
keap a small amount of food warm. The symbol will
disappear when the cooking zone cools down or when
it is activated.

hen power ig cut off, residual heat indicator
2l not light up and dees not warn the usar
gainst hot cooking zenes,

1. Touch \D key to turn on the hob.

2. Touch the selection kay of the cooking zone you
want to turn on,

"0" symhol appears on the cooking zone display and

the related display illuminates more brightly.

If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically return
lts Standby mode,

Setting the temperature level

Touch "+ or "~ keys to set the temperature level
bet\'nlree” “1" Elﬂd ||9|| or ||9|| and "1".

Turning off the cooking zones:
A& cooking zone can be tumed off in 2 different ways:

16/EN

1. By dropping the temperature level to "0"
You can turn the cooking zone off by dropping
the temperaturs adjustment to "0" lavel,

2. By using the turning off through the timer
option for the desired cooking zone
YWhen the time is aver, the timer will turn off the
cooking zone assignad to it "0" or "00" will
appear on all displays.

When the tima is over, an auditle alarm will
sound. Touch any key on the control panel to
silence the audible alani.

High Power {Booster)

Booster is a function which facilitatas cooking. Al

cooking zones indicated with "P" symboal in the

Technical Specifications table are equipped with

Booster function.

Turning on High Power (Booster):

1, Touch "Dr key to turn on the hab.

2. Touch the selection key of the cooking zons you

want to turn on.

3. Touch "+ or "= and firstly reach level "9"

" once to change cooking zone's temperature to
P

Turning off High Power (Booster):

*  Todisable the Booster function, touch "—" and
set the temperature 1o lavel "9,

Cooking zons goes out of booster and continues
to operate at level "9".

*  Ypu can decrease the temperature level by
fouching "=" or you can switch off the cooking
zone completely by decreasing the temperature
level to "0".

Child Lock

You can protect the hob by child lock to prevent

children from changing hoh functions.

WChild ock can be activated within 10 seconds
after the hob is switched on. |t cannot be
d-ctivated after 10 seconds.

Activating the Child Lock

1. Touch "D key to turn on the hoby,




2. Touech "—"and [_J keys simultanaously.
O

Then touch " " key again to activate the child
lock.
Child lock function will be activated,

W1 any key is prassad whan the child lock is
active, "L" symbol will appear on cooking zone
Mcisplays.

Deactivating child lock temporarily
1. When the child lock is active, touch """ and
! " keys simultaneously.

» Ghild lock will be deactivated temporarily and "0"
syimbol will appear on all cooking zone displays.

W' & Y ihe hob is turned off and on in this condition,
! 1 ] hild lock will be still active.

Deactivating child lock permanently

1. When the child lock is active, touch D key to
switch on tha haoby,

)
2. Within 10 seconds, touch "—" and ' " keys
simultaneously. Then, touch " key again.

» Child lock will be deactivated permanently and "0"

symbol will appear on all cooking zons displays.

Timer function

This function facilitates cooking for you. It will not be

necassary to attand the oven for the whole cooking

period. Cooking zone will be turned off automatically at

the end of the time you have selected.

Activating the timer

1. Touch "D key to turn on the hoby,

2. Select the desired cooking zone by touching the
cooking zone selection keys

3. Touch "+ or "—" keys to set the desired
temperature level

4. Touch "+ and "—" keys simultaneously to
activate the timer.

"00" symbol will illuminate on timer display and

decimal point will appear on the selectad cooking zone

display.

BHioht rear and Ieft rear cooking zona
displays serve as timar display when the
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F - Repeat the above procadures for tha other
- onking zones for which you wish 1o set the
. L TEr
imer cannat be adjusted unless the cooking
one and the temperature value for the
ooking zone are selected.

‘& Qvhen the cooking zone for which a timer was
etiz selected, you can =ea tha remaining tima
by touching "~ and "— keys

simultanacualy,

W0 the digplay of the cooking zones whoss
imer is activated, a dot shaped light wil
dlliluminate,

Using the timer as an alarm function {Egg-timer)
With this function, it is possible to setting the timer
independently from coaking zone.

1. Touch "B key to turn on the hob.

2. Touch " 7" and """ keys simultaneously to
activate the timer.
3. Touch "+ and "= keys simultaneously to

activate the timer.
"G0" symbel will be displayed by a blinking of both
decimal dots in the timar displays.

W Fioht rear and left rear cocking zone
displays serva as timar display when the
timer is active.

A Toueh "7 or "—" kays to set the desirad tima,

Wif o Timer value is selected you can start
at 30 minutes by pressing " key.

Using induction cooking zones safely and
efficiently

Operating principles: Induction hob heats directly the
cooking vessel as a feature of its operating principlas,
Therefore, it has various advantages when compared
to other hob types. It operates more efficiently and the
hoby surfaca does not heat up.

Induction hoby is equipped with superior safety systams
that will provide you maximum usage safaty,

' our hob can be equipped with induction
cocking zones with a diameter of 180, 200
and 230 mm depending on the modal, With
induction feature, each cooking zone detects
each veasel placad an tham. Enargy builds up
only where the vessal contacts with the
cocking zene and thus, minimum energy
consumptien is achieved.

Operation time constraints

The hob control is equipped with an opsration tims
limit. When one or more cooking zones are left an, the
cooking zone will automatically be deactivated after a
certain peried of time {see Table-1). If there is a timer
assignad 10 the cooking zone, the timer display will
also turn off later,

Operation time limit depends on the selected
temperature level. Maximuim operation time is applied
at this temperature level,

The cooking zone may be restarted by the user after it
is turned off automatically as described above.
Table-1: Operation time limits

Deactivating the timer

Onece the set time is over, the hob will automatically

furn off and give an audible warning.

Prass any key to silence the audio warning.

Turning off the timers earlier

If you tum off the timer earlier, the hob will carry on

operating at the sat temperaturs until it is turned off.

1. Select the cooking zong you want to tum off,

2. Touch "7" and " keys simultansously t©
activate the timer.

3. Until "00" appears on the timer scraen, touch "=
" o set the valus to "00",

Dat shaped light on the relevant cooking zone display

and the timer display itself turns off completely after

having flashed for & certain period of tims and the

timer is cancelled.
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Overheating protection

Your hob is equipped with Some sensors ansuring
protection against overheating. Following may be
chsarved in case of overhaating:



Active cooking zone may be turned off.
Selected laval may drop. However, this condition
cannot be seen on the indicator,

= B2 amor might be given,

Overflow safety system

Your hoby is equipped with overflow safety system. If
there is any overflow that spills ento the control panl,
system will give error and the hob will be automatically
furned off.

Precise power setting
Induction heb reacts o commands immeadiately as a
feature of its operating principles. It changes the
power settings very fast. Thus, you can prevent a
cooking pot {containing water, milk and etc.) from
overflowing aven if it was just about t ovarflow,
Operating noisy
Some noises may arise from the induction hab. These
sounds are normal and a part of induction cooking.
= Noiss becomes prominant in high temperaturs
levals.
Alloy of the saucepan can cause noise.
In low levels, a regular on/cff sound can be
heard because of the operating principles.
= Noisa can he heard if an empty saucepan is
heated. When you put water or food in it, this
sound will clear away.
s The noise of the fan that cools electric system
can be heard,

Error messages
Table-2: Error codes and emor sources

£EL0

QFcr further information about error messages
hat may appear on the touch control panal,
ifll=cc Table-2.

If the surface of the touch contral panel is
exposad o intense vapor, entire control
system may become deactivated and give
error signal.

Wcap the surface of the touch control panel
clean. Erreneous oparation may be observed,
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General information
Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decraase if the product is

cleaned at regular intervals,

DANGER:

:Disconnect the product from mains supply
*hafore starting maintenance and cleaning
works,

There is the rigk of electric shock!

;:::DANGER:

¢ Allow the product 10 cool down befare you
*clean it,
Hot surfaces may cause burns!

= Clean the product thoroughly after sach use. In
this way it will be possible o remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
buming the next time the appliance is used.

*  No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to claan
the product and wipe it with a dry cloth.

*  Always ensure any excess liguid is thoroughly
wipad off after dleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

= [onot use cleaning agents that contain acid or
chilaride to clean the stainless ar inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paving attantion to sweep in ong direction,

MThe surface might get damaged by some
retergents or cleaning materials.

Do not use aggrassive detargents, cleaning

powders/creams or any sharp objacts during

cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners ar sharp

metal acrapers to clzan the aven door glass

since they can scratch tha surface, which may

result in shattering of the glass.
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0o not use steam clzanars 1o clean the
appliance ag this may cause an 2lectric shock,

Cleaning the hoh

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth
dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
Residuss may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next tims,

Dried residues on the glass ceramic surface should
under na circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime removar such as vinggar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbad well.
Then, clean the surfaca of the hob with a damp cloth.

sunar-based foods such as thick craam and

2yrup must be cleanad promptly without

fuaiting the surface to cool down. Ciherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permananthy,

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product,

Color fading and staing on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect,
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= The mains fuse is defectwe or has tripped. === Check fises it the fuse box. If necessaty, repface or
reset them.

= Produgt is not plugged into the {grounded} socket. === Check the plug connection,

= |fthe display doss not light up when you switch the hob on again. === Disconnect the appliance at the
eircuit breaker, Wait 20 seconds and then reconnect i1,

= (verheat protection is active. »»= Alfow your fioh fo coof down,

* The cookmg potis not suitable. === Check yvoir pof

* YU have not placed the pot an the active cooking zone. =»> Check if there is a pot on the cooking zone.

*  Your pot is not compatible with induction cooking. === Check if your cooking pot is compatible with
induction hoty,

= The cooking potis not cantered properly or the bottom surfaca of the pot is not wide enough for the
cooking Zone. == Choose a pot wide enough and center the pat on the caoking zone properly.
Cooking pot or cooking zone is overheated. === Allow them 1o coal down.

Mﬁﬂtadﬂwkmg Zame snddanky feens off daring operation:

+  Cooking time for the selected cooking zone may be aver. === You may set a new cooking time or finish
cooking.

=  (vyerheat protection is active. >z Allow your hob 1o cool down.

= Ap object may be covering the touch contrel panel. === Removes the ohiect on the panel.

The net:dees nok get warm: even i the conking zong is 0.

= Your potis not compatible with induction cooking. === Chack if your cooking pot is compatibla with
induction hoty,

*  The cooking pot is nat centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the

cooking Zone. == Choose a pot wide enough and center the pat on the caoking zone properly.

g Conzult the Authorised Service Agent ar
echnician with licence or the dealer whare you
b ailinave purchasad the product if you can not

remerdy the frouble although you have
implemented the instructions in this saction.
Mever attempt to repair a defective product
yoursal,

Arcelik AS.
Karaadag Caddesi No:2-6 Sitlice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: <BEKO LLC»
Address: Selskaya sireet, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Viadimir
ragion, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on
a product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month.
For example, "10- 100001-05 indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for cartification number from our Call Genter 8-800-200-23-56 The manufacturar reserves the
right for making changas in medification, design and specification of an elsctric devica,
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank flr den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmodemer Technologie hergastallt wurde, baste Ergebnisse erziglt, Daher bitte dis gesamts Bedienungsanieitung
und alle bailiegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zuklinftigen Nachschlagen aufbewahran, Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Warmungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitts beachtan, dass disse Bedienungsanleitung fir unterschisdliche Modelle geschrigben wurde. Unterschisda
zwischen den verschiedenen Modellen werden natdrlich in dar Anleitung srwéhint,

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symhole:

Wichtige Informationan oder nitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefihrlichen Situationen,
in denen es zu Merletzungen oder
Suaed  Sachschiden kommen kann.

>

Warnung vor Stromschlagen.

Warnung vor Brandgefahr,

Warnung vor heifen Flachen,

B B B

Arcelik A.S.
Koraagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istankul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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Nichtige Sicherheits= ung

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
fur die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise missen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen samtliche
Garantieanspriche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
kdrperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der nétigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht chne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter kérperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der nétigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann mdglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich (iber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natlirlich auch fir Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Geréat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
Ubergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Installation und Reparaturen
mussen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgeflhrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erléschen. Yor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funkticniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionsknipfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
Schlieflen Sie das Produkt nur an
gine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen gualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.,

Unser Unternehmen haftet nicht
fir Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
hesteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an gine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeldung von Gefahren vom

Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar gualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermdglicht werden.

Jegliche Arbeiten an elekirischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefihrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie
dazu die Sicherungen im Haus ab.
Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

WARNUNG: Das Gerat und seine
zugénglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB. Keine
Heizelemente bertihren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermagen oder
Koordination durch Alkchol
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und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkchol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil werden
kdnnen.

Darauf achten, dass keine
Beluftungsschlitze blockiert
werden.

Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
stromschlaggefahr,

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann geféhrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
yersuchen, ein Feuer mit Wasser
zU loschen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.
VORSICHT: Das Gerat muss beim
Kochen im Auge behalten werden.
Alch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

WARNUNG: Brandgefahr; Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen autbewahren.
WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung méglicher
Stromschlaggefahr abschalten.
Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Geréateoberflache nicht berlihren!
Gerat nicht benutzen.

Kochfeld nach dem Einsatz (iber
den Regler abschalten und nicht
auf Kochgeschirrdetektor
verlassen.

Metallische Objekte, wie Messer,
Gabeln, Loffel und Deckel, sollten
nicht auf dem Kochfeld abgelegt
werden, da sie heil3 werden
konnen.

Das Gerat darf nicht iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden,

Dampfdruck, der autgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu flihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache und



Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

Kochfelder sind mit
Induktionstechnologie
ausgestattet. Das
Induktionskochfeld, das sowohl
Zeit- als auch
Kosteneinsparungen bedeutet,
muss mit zum Induktionskochen
geeignetem Kochgeschirr
verwendet werden; andernfalls
funktionieren die Kochfelder nicht.
Siehe. Alflgemeine Hinweise zum
Kochen, Seite 15,
Kochgeschirrauswanl.

Da Induktionskochfelder ein
magnetisches Feld erzeugen,
kdnnen sie flir Menschen, die
(Gerate wie Insulinpumpen oder
Herzschrittmacher verwenden,
gefahrlich sein.

WARNUNG: Yerwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Geréates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung

als geeignet angegeben sind, bzw.

die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfélle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Yerbindung richtig in die

Steckdose eingesteckt ist und
keing Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Fliissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe VYerwendung

Dieses Gerat wurde flr den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden,

Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch
unsachgemanen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Sicherheit von Kindern

WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heifl. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.
Verpackungsmaterialien kénnen
eine Gefahr flir Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
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Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Elektrische Produkte konnen eine
Gefahr fir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

Altgerite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Digses Produkt erfillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive {2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fiir elektrische und
elektronische Altgerats (WEEE) gekennzaichnet,
Digses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmiill; geben
Sig a5 stattdessen bai einer Sammelstelle zur
Wisdervarweartung von elekirischen und slekironischen
Altgerdten ab. lhre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne (ber geeignete Sammelstellen in lhrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Yorgaben:

Das von Ihnen erworbena Produkt erflllt dis Vorgaben
der EU-RoHS Direkive {2011/65/EU}. Es enthlt keine
in der Direktive angegebenen gefahrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterlallen entsorgen
Die Verpackung des Gerates besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemal und entsprechend
sorfiert. Entsorgen Sig solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.



7 Allgemeine Informatione

Gerateiibersicht
1 Induldionskochplatte 3 Basisahdeckung
2 Berlienfeld 4 Glaskeramikkochteld

Technische Daten

; Ahessun

Listeng 400 W..
Im Zuge der Cualitdteverbessarung kinnan
|ch technische Daten ohna Yorankindigung ) )
sndern. Angaben am Produkt oder in der begleitenten
Ciokumentation wurdean unter
_- Ui Abbildungen in dieser Anleitung diznen el 3h0rbedingungen uner Barlcksichtigung der
Iediglich ter Veranschaulichung und kénnen zutreffenden Richtlinien ermittalt, Solche Were
Etwas vomn tatsdchlichen Aussehen des kinnen je nach Einsatzumgebung und
Gerdtes abveichen, Mutzungsweisa des Gerdtes abweichan,
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Binstaiiatior

Gerdt vom nachstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantia.
Der Herstaller haftet nicht fir Schaden, die durch
Altivititen nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erléschen.

Die Vorbersitung des Aufstellungsartes und
der elektrischen Anschliisse sind Sacha des

Kunden.

(:Die Installation des Gerdtas muss in
Uberginstimmung mit sdmtlichen zutreffenden
Yorschriften zur Elekiroinstallation arfolgen.

GEFAHR:

¢:Gerat vor der Installation auf evantuelle,
baichthare Defekta untersuchan. Falls Dafakta
vorliegen, darf das Gerdt nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerdta milssen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden,

s et
ey
#*

#

it il

e W0 IR

£0lkmm

Eében m Wi

Minimale Abzugshihe geméBEmpfethngen der
zugehdrigen Anleitung

Minimaler Abstand zu Méheln muss der Breits
des Kochfeldes entsprachen

Einbauen und AnschlieBen
= Dig Installation des Gerétes muss in
Ubereinstimmung mit sAmtlichen zutreffenden
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Vor der Installation
Das Kechfgld ist ftir den Einbau in sing handelsthliche
Kiichenarbeitsplatte vorgesehen, Zwischen Gerét und
angrenzenden Kiichenwanden und -mdbeln muss ein
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf
der nachsten Seite {Angahen in mm}.

s [Das Kochfeld kann auch fraistshend benutzt
wardan. Achten Sie auf einen minimalan Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

*  Wenn eine Dunstabzugshaube (iber dem Herd
installiert vearden sell, beachten Sie dis
Armwveisungen des Herstallars zur
Installationshihe fmindestans 620 mm Abstand).

+  Verpackungsmaterial und Transportsicherungen
entfernen.

s (herflachen, Kunststoffbelage und verwendets
Kleber miissen hitzebastandig sain (bis
mindestens 100 “Ch.,

*  Die Kichenarbeitsplatte muss waagerecht
ausgerichtet und fixiert sein.

s Qs Kichenarbsitsplatts entsprechend den

EinbaumaBen ausschnsiden.

e

G5

Slen tain

Warschriften r {(3as- und Elekiroinstallation
erfalgen.

Installieren Sie das Kochfeld nicht in der Naha
won scharfen Ecken oder Kanten auf.,
Glaskeramik kann bai unsachgemaher
Handhabung brechen!




Elektrischer Anschluss

SchlisBen Sie das Gerét an sins geerdsts
Schuzkontakistackdose/Leaitung an, die mit éinem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitat
geman der Technische Daten*-Tabelle abgesichert
wird, Lassen Sie durch einen gualifizierten Elektriker
gine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder chne Transformator verwandan. Der Herstellar
haftet nicht bai Schaden, die durch den Einsaz des
(3erdtes ohne vorschriftsmaBige Erdung entstehen.

A GEFAHR:
)f'\ Dag Garit darf nur von einar autorisizrtan
Lo

Fachkraft an das Stromnatz angaschlossan
werden.

Der Herstaller haftet nicht fiir Schiadan, dia
durch &kdivitaten nicht autorisierter Drittar

entstehan.

3 "\ GEFAHR:
/! kDas Metzkabel darf nichi singeklemmt,

geknickt oder gequetscht werdan und darf
nicht mit heiBen Gerdteteilen in Beriihrung
kommen,

Beschadigte Netzkabel missen durch ginen
zugelassenan Elekiriker ausgetauscht werden,
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschlissen und Brénden kommen!

= [ar Anschluss muss gemén nationalen
Richtlinien erfolgen.

¢ Der hetzstecker muss nach der Installation frei
zuganglich blaiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht Gber das Gerat hinwsag verlegt wearden,

+ ‘Venwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschiitt , Technische Daten” entsprechen.

"

i i\ GEFAHR:

f Jrennen Sie das Gerét vollstindig von der
L—-’-——Stromversorgung, bavar Sia mit dar
Elektrainstallation beginnen.
Ez besteht Stramschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

"WEeim Ausfihren der Elekiroinstallation miissan
tie nationalen/lokalen
Elektroinstallationsrageln aingahaltan und
muss eine korrelde Steckrdose und ein
passendar Stecker fiir den Ofen verwendat
werden, Falls dis Anschlusswerts des Gerdts
zu hach fir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fast installiert warden,

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstandig getrenint
werden kann, muss ein Trennschalter {Sicherung,
Metzschalter ader dergleichen) mit mindestens 3

mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die ginschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabai sinzuhalten.
Bai Nichtheachtung kann as zu Befrishsstirungen
und zum Erdschen der Garantie kammen,
Wir empfehlen eine zusatzliche Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschaltar {Fl-Schutzschalter),
Netzanschluss am Gerét

Bei Einphasenanschluss erfolgt der Anschluss
der Kabal wis folgt:

Braunss/Schwarzes Kabel = L Phase)
*  Blaues/graues Kabel = N (Nullleiter}

*  Grines/gelbes Kakel = () (Erde}
» ader

*  (raues/Schwarzes Kabel = L {Phase}
*  Blaues/braunes Kabel = N {Nullleiter}

*  (rines/gelbes Kabel = (B @ {Erde}
Gerat installieren
Wenn sich der Qfen darunter befindet: _

ha

A Minimum13 mm
B Minimum 3 mm
C 20mm
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Wenn sich gin Brett darunter befindet:
Beachten Sis sing Beliftungsdfinung im hintaren
Bereich des Mobels {val, nachstehenda Abbildung),

WA

+

Kinirmurm

Platzieren Sie Ihr Induldionskochfald wihrend der
Installation parallel zur Installationsfidche. Tragen Sie
zZudem die Dichtung auf die Teile des Kochfelds auf,
welche die Arbeitsplatts berdhren {vgl. nachstshends
Baschraibung); dadurch varhindem Sig, dass
Fliissigksiten zwischan Produkt und Arbeitsplatte
eindringen.

1. Bereiten Sie die OberflAche der Arbeitsplatte wie
abgshildet vor.

2. Drehen Sie das Kochfeld harum; platzieren Sie es
auf ginem flachen Untergrund.

3. Bringen Sie bei Installation des Kochfeldes wie
abgehildet die mitgelieferte Dichtung rund um das
Kochfeld an. Achten Sig darauf, sinen Abstand
von 1 bis 2 mm von der Innenseite des
GlasauRenrandes einzuhalten.

4, Zentrieren Sie das Produkt auf der Arbeitsplatte,
5. Fixisren Sie das Kochfeld durch dis Aussparungen
im Unterteil hindurch mit den Montageklemmen.

1 Kachfeld
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2 Mantagelkdemme
3 Arbeitaplatte

WCei der Installation des Kochieldas in ainam
Mobel muzs ein Einlegeboden installiert
fll..crden, damit das Mdbel vorm Kochfald
getrennt wird {vgl. Abbildung oban). Diss ist
bei der Installation eines integrierten Ofens
nicht erforderlich,

Beispiel: Wenn Sis die Untarseite des Produkdss
bariihren kinnen, da dieses dber siner Schublads
installiert ist, muss disser Bersich mit sinar Holzplatte
abgedeckt werden.

A T /‘.

H—~
#
i

¥ Minimum 15 mm

QBeachten Sie eine Beliftungsdffnung von
rindsstena 180 cm? im hinteren Bereich des
illl1ibels {vol. nachstzhends Abbildung). sishe
Gerdt installieran,




Rickansicht (Anschlusstiffnungen)

P » Y vsitionen der nachstehend abgehildeten
_ l erbindungsltcher sind schematisch und
i kénnen je nach Produlkdmoddell variizren.

Befestigen Sie sie entsprachend den
Verhindungsldzchern an thram Produkt.

} 4

1 1

1 Anschlusshlock
2 lontageklemme

HGEFAHR:

%iDer Anschluss diber mehrars Offnungen sollie
*warmieden werdan, da es untar Umstanden zu
Beachadigungen des Gas- und elektrischen
Systernz kammen kann.

GEFAHR:

¢:Das Kochfeld enthalt Kompanentan, dig mit
[as und Strom arbeiten. Aus diesem Grund
darf das Kochfeld nur durch die
Befestigunoslécher untar ausschlieBlichem
Einsatz der mitgelisterten
Befestigungselemente und Schrauben und
entsprechend den Anweisungan in der
Anleitung an der Arbeitsplatie befestigh
wertden, Andernfalls besteht ging Gefahr fir
Leib, Leben und Eigenturm.

Endkontraolle
1. Betrieb des Gerits.
2. Priten Sie die Funition.

Transport

+  Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerdt kinftig fransportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Kartan, Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr basitzen
sollten, verpacken Sie das Gerétin
Luftpalsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

"WUherprifen Sie das Gerét nach dem Transport
Joenau, Uberzeugen Sie sich davon, dass as
nicht zu Beschadipungen gekammen ist,
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B Vorbereitu

Tipps zum Energiesparen

Mit den felgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparand:

*  Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

+  Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ahne
Deckel kann der Energisverbrauch auf das
Yierfache anstsigen.

*  Wahlen Sie stets die zum Bodendurchimesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kechgaschirr in
der passenden Grife. GriBares Kochgaschirr
verbraucht mehr Energie.

s  Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsitzlich Kochgeschirr it
flachem Boden zu verwendan,

Kochgeschirr mit dickem Boden lsitet die Warme
hesser und spsichert digss sine Waile, Auf diese
Weise kinnen Sie his 2u ein Drittel Energie
einsparen.

= [ig Grife des Kochgaschirrs muss grundsétzlich
zur Kochzone passen, Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht klsiner als die
Kochstelle sein.
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+  Halten Sie das Kochteld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber, Yerschmutzungen
varschlechtern dis Wanmneibarragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschimboden,

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerétes

Curch bestimmte Reinigungsmittel kénnen die
Oberflachen des Gerdtes baschidigt wearden.
Vernwenden Sie kaine aggrassiven
Reinigunpsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gagenstinde bai
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sAmtliches Verpackungsmaterial.

2. GerAteoberflAchen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
frocknen.

Erstaufheizung

BEei der ersten Inbatrisbnahma kann 2s dber
mehrere Stunden zu Rauch- und

M Gerucheentwicklung komman, Dies ist villig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Geriicha schnell abziehen kénnen.
Atrmen Sie die Dampfe maglichst nicht ein.




& Bedientng Kochteld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

ginem Drittel mit OI. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unheaufsichtigt,
wenn Sie mit haiBem O arbeiten.
Unherhitzte Ols und Fette kinnen
Brands verursachen. Versuchen Sie
nigmals, Fettbrinde mit Wasser zu
léschen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangan, ersticken Sig die Flammen it
giner Léschdecks, notfalls mit ginem
lsicht feuchtan Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos maglich ist. Rufen Sie
dig Feugrwshr,

@' Fiillan Sie Kochgeschirr maximal bis zu

+  Yor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
grindlich und lassen sie langsam in das heie O
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorens
Lebensmittel vor dem Frittisren restlos aufgetaut
sind.

*  Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

= Platzieren Sie das Kochgaschirr o auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stisls nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen naigen,

= Stellen Sie kein leeras Kochgeschirr auf
gingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschidigungen kommen.

+  Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgesechirr darauf zu platzisren, verursacht
diss Sehiden am Gerdt. Schalten Sie die
Kochzaonen nach dem Gebrauch aus.

+ D4 sich die Oberfliche des Gerdtes erhitzt, legen
Sie niemals Gegenstinde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfamen Sig gaschmolzens Rickstande solcher
Materialien sofort von der Oberfliche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsatzlich nicht
in solchen Gefdken gelagert werden.

= Yeprwenden Sig ausschlieBlich Kochgeschim mit
flachem Boden,

*  Gehen Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht Uberfdillen.
Daclurch ersparen Sis sich unnitige
Reinigungsarbsit durch dberlaufende Speisan,
Lagen Sie die Dackel des Kochgeschims nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgaschirr von siner Kochzong zur
néchstan bawesgen michtan, heben Sis das
Kochgeschirr an, anstatt es Uber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schiden der
Glaskeramik kammt,

Kochgeschirr wihlen

s (laskeramik ist hitzefest und bestandig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

+  Missbrauchen Sie die Glaskeramil nicht als
Ablage oder als Schieidbrett.

s Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden, Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oherflache.

Uberlaufende Speisen

kbnnen die Glaskeramik

beschadigen und

Brénde verursachen,

Kein Kochgeschim mit
gewdlibtam Boden
verwenden.

AusschlieBlich

Kochgeschirr mit

ghbenem Boden

verwenden, Dadurch

wird die Hitze optimal

iiberiragen.

Verwenden Sie bei Induktionsherden nur

Kochgeschirr, das zum Kochen mit Induldicn

geeignet ist.

Kochgeschirr testen

Priifen Sie anhand folgender Methaden, ob Ihr

Kochgeschirr mit dem Indukdionskochfeld kempatibel

ist,

1. Ihr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn an dessen
Unterseite ein Magnet haften bleibt.

2. Ihr Kochgeschirr ist kompatibel, wenn "= nicht
blinkt, sobald Sie Ihr Kochgeschirr auf der
Kochzone abstellen und das Kochfeld einschalten.

Sie kiinnen Kochgeschirr aus Stahl, Teflon oder

Emaille mit spezigller magnetischer Unterssite

verwenden, an denen sich Angaben befinden, dis

darauf hinweisen, dass das Kochgeschirr zum Kochen
mit Induktion eingesetzt werden kann. Glas- und

Keramikkochgeschim sowie Topfe und

Edslstahlkochgaschirr ohne magnatische Urterseite

kénnen nicht verwendet werden,
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Kochgeschimrerkennungssystem

Baim Kochen mit Induktion wird nur der Bergich
aktiviert, der auf der entsprechenden Kochzone durch
das Kochgeschim abgedeckt ist, Die Untersaite des
Kochgeschirrs wird vom System erkannt;
ausschlieBlich dieser Bereich wird automatisch erhitzt,
Dia Kochzong wird deaktiviert, sobald das
Kochgeschirr von der Kochzong heruntergenomimen
wird. Die ausgewihlte Kochzone und das ":'“—Symbol
Blinken abwechsalnd,

Sichere Benutzung

Wahlen Sie keine hohen Temperaturenstufen, wenn
Sie ein antihaftbeschichtetes (Teflon) Kochgeschirr
ohne hzw. mit nur wenig O verwenden.

Kochzone passend zum Kochgeschirr wihlen

Flatzieren Sie keine metallischen Gegenstande, wie z.
B. Gabeln, Masser oder Dackel von Kochgeschin auf
dar Kochstelle; andernfalls werden digse arhitzt.,
Yerwenden Sie zum Kochen keinesfalls Aluminiumfolia.
Flatzieren Sie niemals in Aluminiumfalie eingewickelte
Lehensmittel auf der Kochzone.

Falls sich unter Threm Kochfeld gin Ofen
befindet und dieser in Betrieh ist, kénnen die
Sensoren des Kochfeldes die Kochstute
verringern ader das Kochifeld ausschaltan,

Halten Sie Gegenstinde mit magnetischen
Eigenschaften iz, B. Kreditkarten oder
Kassettam vom Kochfeld fern, solange dieses
in Betrieb ist,

Kochfeld uerwenden

% A ::::GEFAHR:
;'\ Lassen Sie keina Geganstinds auf das
L2}

Kochfeld fallen. Selbst Kleine Gegenstanda wie
Salzetrauer kinnen das Kochfald beschadigen.
Yerwenden Sie kaine Kochitelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser aindringen und ainen gahdrigan
Kurzschluss verursachen.

Fallz Sie Beschadigungen der Glaskeramik iz.
B. sichtbare Spriinge; b2merken =oliten,
unterbrechen Sie sofort dis Stromwersargung,
damit es nicht zu Stromechldgen kammt.,

"

S emﬁkéﬂmnén '
Ein-/Austaste
Temperaturstufe/Timer (steigend}

Temperaturstufe/Timer (fallend)
Kochzonenauswahltaste: Yome links

Kochzonenauswahltaste: Hinten links

Bsirmtiche Abbildungen dienen lediglich der
\eranzchaulichung. Das Aussehan lhres
Kochfeldes kann je nach Modell etwas
abweichen.

Bedienfeld
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l0as Produkd wird Gber gin Sensorbadienfald
bedient, Bei jeder Berlhrung der Sensartasten
hiren Sie einen kurzen Quittungstan.

WHalten Sie das Bedienfeld stets sauber und
rocken. Ein feuchtes und/oder verschmutzies
Bedienfeld kann Funkticnastorungan
yeruraachan,




Kochfeld einschalten

1. Berthren Sis die Ein-/Austaste "C)" am
Bedienfeld.

In samtlichen Kochzonenanzeigen wird ,0° angezeigt,

der Dezimalpunkt blinkt in der unteren rechten Ecke.

MFalis innerhalb 20 Szkundsn keine Tastsn
betatigt werden, wachselt das Kochifeld

- tomatisch wieder in den
Bersitschaftsmadus.

Kochfeld abschalten ~

1. Beriihren Sie die Fin-/Austaste "D am
Badienfald.

Das Kochfeld schaltet sich ab und wachselt in den

Bereitschaftsmodus.

"Wienn das Syrmbol HY nach dem
Abschalten in der Kochzonenanzeige
dlcr=cheint, bedeutet dies, dass dia
jeweilige Knchzane noch heil? ist
Kochzenen nicht beriihran!

Restwirmeanzeige

Das Symbal ,H" in der Kochzonenanzeige signalisiert,
dass die jewsiligs Kochstelle noch heil? ist und zum

Warmhalten kleinerer Speisen verwendet werden kann,

Das Symbol verschwindet, wenn die Kochzone
ausraichend abgekihlt ist oder wisdar singeschaltet
wird.

Bei unterbrachenar Stromversorgung leuchtet
tie Restwérmeanzeige nicht, warnt also auch

nicht vor heiBen Kochstellan.

Kochzonen einschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "X ein.

2. Berthren Sie die Auswahltaste der Kochzone, die
Sie einschalten mochten.

Das Symbal ,0° erscheint in der Kochzonenanzeige,

die entsprachende Anzeige lsuchtet heller auf,

BFalls innerhalb 20 Sakundan keina Tasten
betatigt werden, wachselt das Kochifeld

Utomatisch wieder in den
Bereitschaftsmadus,

Temperaturstufe einstellen

Stellen Sie die Temperatur mit den Tasten + {

o auf 17 bis 8% bzwe, ,9% bis 17 &in.

Kochzonen abschalten:

Kochzonan lassen sich auf zwei unterschiedliche

Waisen abschalten:

1. Durch Einstellen der Temperaturstufe auf 0
Sie kbnnen eine Kochzane abschalten, indem Sie
deren Temperaturstufe auf @ einstellen.

2. 2. Durch Timer-gesteuerte Abschaltung der
ausgewahlten Kochzene
Mach Ablauf der vorgegshenen Zeit schaltet der
Timer die ihm zugewiesene Kochzone selbsttatig
ah. 0 oder 00 erscheinen auf allen Anzeigen.
Mach Ablauf der Zait erklingt gin Signalton. Zum
Abstallen des Signaltons berdhren Sig ainfach
gine heligbige Tasts am Bediarfald,

Hochleistung {Turbo)

Die Hochleistung-Funktion sorgt dafiir, dass sich die

Kochzonen besonders schnell authaizen. Mit dar

Hechlaistung-Funktion sind sémtliche Kochzonan

ausgestattet, die in der Tabelle mit techinischen Daten

mit einem ,P* gekennzeichnet sind.

Hochleistung einschalten

1. Schalten Sie das Kochield mit der Taste "L ain,

2. Berlihren Sie die Auswahltaste der Kochzone, die

Sie einschalten mdchten.
3. Bertihren Sie "+ oder =" stallen Sig
Zunichst die Stufe @ ein.

4, Wenn die Kochzone auf die Stufe @ singastallt ist,
berlihren Sie einmal die Taste "+ - die
Leistungsanzaige der Kochzone wachselt 2u P,

Hochleistung abschalten:

+  Zuin Abschalten der Hochleistung-Fuinktion

[p—}

beriihren Sie
Stufe @ ein.
Die Hochlsistung-Funktion der Kochzong wird
aufgshoben, dis Kochzone arbeitet mit der Stufe
9 weiter,

und stellen die Leistung auf
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*  Nun kbnnen Sie die Leistung durch Beriihren von
"—" vermindern oder die Kochzone komplett
ahschalten, indem Sie die Leistungsstufe auf 0
ginstellen.

Kindersicherung

Sie kénnan das Kochfeld sparren — beispislswaiss,

damit Kinder keine Funktionen in Betrieb verstellen

kbinnen.

Die Kindersicherung l4sst sich innerhalb 10
ekunden nach dem Einschalien das
ochfeldes aktiviersn, Wenn bareits 10

Sekunden verstrichen sind, lEsst sich die
Kindersicherung nicht einschalten.

Kindersicherung einschalten
1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste "D gin.

2. Berthren Sie die Tasten =" und [_J
gleichzeitig. Anschliefend heriihren Sie die Taste

u zZuim Einschalten der Kindersicherung
noch ainmal.
Die Kindersicherung wird aktiviert

ter Kochzonenanzsige.

Falls bei aktiver Kindersicherung Tasten
betatiot werden, erschairt das Symbol ,L" in
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Kindersicherung voriibergehend abschalten
1. Berlhran Sie bei aktiver Kindarsicherung die

[O]
Tasten "—"und ' " gleichzaitig.

» Die Kindersicherung wird voriibergehend auBer Kraft
nesatzt, das Symbel 0 erscheint in sdmtlichen
Kochzonenanzsigen.

QFalls das Kochfeld in dieser Situation aus- und
wieder eingeschaltat wird, blaibt die
flinderzicherung akiiv.,

Kindersicherung komplett abschalten

1. Schalten Sie das Kochfeld bei aktiver

Kindsrsicherung mit der Tasts "L ein.
2. Berlhren Sig innerhalb 10 Sekunden die Tasten

©

"==="und "____/" gleichzeitig. Berthren Sie dann
noch einmal die Taste "—",

» Die Kindersicherung wird dauerhaft auBer Kraft

nesatzt, das Symbel 0 erscheint in sdmtlichen

Kochzonenanzeigen.

Timerfunktionen

Digse prakfische Funktion nimmt hnen &in hisschan

Kocharbeit ab. Sie missen bei der Zuberaitung nicht

sténdig in der Ndhe das Kochfeldas Beiben. Dis

Kochzane schaltet sich am Ende der von lhnen

ausgewahlten Zeit autoratisch aus.

Timer einschalten

1. Schalten Sie das Kochield mit der Taste "L ain,

2. Wahlen Sie die gewiinschte Kochzone durch
Beriihren der Kochzonenauswahltast

3. Stellen Sie dis gewlnschts Leistungsstufe mit dan
Tasten "+"/"—" gin.




4. Berdhren Sie zum Alivieren des Timers
gleichzeitig die Tasten "+ und —,

Das Symbol ,00" leuchtet in der Timeranzeige, der

Dezimalpunkt erscheint in der ausgewihitan

Kochzonenarzsigs.

enn der Timer aktiv ist, dienen die
JAnzeigen der hinteren rechten und

@ hinteren linken kochzonz als
Timeranzeige.

5. Stellen Sie die gewinschte Zeit mit den Tasten

||+||Jl,r||—|| em

fiederholen Sie die shigen Schritte bei Bedart
mit weiteren Kochzonen, fir die Sie ebanfalls
Einen Timer einstellen michten.

Uer Timer kann erst dann aingestallt warden,
$wrenn zuvor Kochzone und Temparaturstufa
uagewdhlt wurden.

PV » Yot Auswahl der Kochzone, daren Timar
Eingestellt ist, kinnan Sie durch gleichzeitiges

i Beriinren dar Tastan + und "= " die
resfliche Zeit anzeigen lassen.

In ter Anzeige der Kochzone, deren Timer
Ietiv ist, [euchtet ein kleiner Punkt auf,

Timer als Kurzzeitmesser (Eieruhr) verwenden
Mit disser Funktion kénnen Sig den Timer unabhangig
von den Kochzonen venwenden.

1. Schalten Sie das Kochfeld mit der Taste (D ein.
2. Berihran Sie zum Aktivieren des Timers
gleichzeitig die Tasten "~ und ==,

Berthren Sie zum Aktiviersn des Timers
gleichzeitig die Tasten "~ und ==,

Das Symbol 00 erscheint, beids Dezimalpunkts in den
Timeranzeigen leuchten auf.

w

Wvienn der Timer aktiv ist, dienen die
Anzeigen der hinteren rechien und

g hinteran linken Kochzone alz
Timeranzeige.

4, Stellen Sie die gewiinschte Zeit mit den Tasten
" —" gin,

Balls noch keine Zeit eingestellt ist,

kinnen Sie mit der Taste =" eine Zeit
ilon 30 Minuten einstellen,

Timer ausschalten

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das

Kochfeld automatisch ab, ein Signalton erklingt.

Den Signalton kinnen Sie durch Berdihren ainer

helishigen Tasta ahschalten,

Timer vorzeitig beenden

Bei vorzeitiger Abschaltung des Timers arbeitet das

Kochfeld mit der zuvor eingestellten Temperaturstufe

bis zum Afrschalten vesiter,

1. Wahlen Sig die Kochzone, die Sie abschalten
madchten.

2. Beriihren Sie zum Aktivieren des Timers
gleichzeitig die Tasten " und —",

3. Stellen Sie den auf ,00° ein, indem Sie die Taste
. " driicken; die Timeranzeige zeigt
schlieBlich ,00" an.

Ein klsiner Punkt leuchtat in der Anzeige der jeweiligan

Kochzone auf, die Timeranzeige blinkt ging Zait lang

und erlischt danach vollstindig: Der Timer ist

aufgehoben.

Induktionskochzonen sicher und effizient

verwenden

Funkticnsweise: Als Merkmal ssiner Funktionsweise

erhitzt das Induktionskochfeld das Kochgeschirr selbst.

Daher bistet as im Vergleich zu anderan Kochfeldartan

verschiedens Vortaile. Es arbeitet effizienter und die

Obertlache des Kochfeldes erhitzt sich nicht.,

Induktionskochtelder sind mit ausgezeichneten

Sicherheitssystemen ausgestattet, die beim Einsatz

maximals Sicherheit bigten.

W Kochfeld ist je nach Madell mit
Induldionskachzonen mit ginem Durchmesser
dvon 160, 200 und 250 mm ausgestattet, Par
Induldion wird automatisch erkannt, auf
welcher Kochzone Kochgeschirr platziert
wurde, Energie wird nur daort erzeugt, wo das
Kaochgeschirr mit der Kochzona in Kontakt
ateht; dadurch wird ein minimaler
Energieverbrauch gawahrigistat,

Betriebszeithegrenzung

Ihr Kochfeld ist mit einer praktischen
Betrisbszsithegrarzung ausgestattst, die zur Sicherheit
heitragt und auch gehdrig Energie sparen kann, Wenn
Sig bai siner odar mehreren Kochzonen das
Abschalten vergessen sollten, werden die Kochzonen
nach Ablauf einer bestimmien Zeit {siehe Tabelle 1)
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automatisch abgeschaltet. Falls die Kochzone it
ginem Timer arbeitet, wird auch die Timeranzeige mit
abgeschaltet,

Die Betrishszaithegranzung ist von dear ausgewahiten
Temperaturstufe abhéngig. Die maximale Betriebszeit
wird bei dieser Temperaturstufe angewandt.

Machdem eine Kochzone auf disse Weise abgeschaltet
wurde, kann sie natldich auch wieder gingeschaltat
wardan.

Tabelle 1: Betnebszeltbegrenzungen

Betriebsgerdusche
Das Induktionskochfald gibt im Betrish Gerdusche aus.
Digse Gerdusche sind normal und baim Kochen mit

Induktion typisch.

s Je hdher die Temperatur, desto markanter das
Gerdusch.

*  [is Legierung des Kochgasehirrs kann
Gerduscha verursachan,

o Aufgrund der Funklionsyesise wird bei geringen
Stufen ein reguldres GerAusch beim Ein-
/Ausschalten ausgegeben.

s Wenn ain leeras Kochgeschin erhitzt wird, kann
digs Gerdusche verursachen. Sobald Sie Wasser
oder Lebensimittel hineingeben, verschwindet
auch das Gerdusch.

*  Der Liifter, der die Elekirik kiihlt, gibt GerAusche
aus.

Fehlermeldungen

Tabellg 2: Fehlermeldungen und Ursachen

- Fehlerursache: |- Anzeige: - | Anzgige oo

Uberhitzungsschutz

Ihr Kochteld ist it einigen Sensoren ausgestattet, die

einen guten Schutz gegen Uberhitzung bieten.

Folgendes gilt bei Dberhitzung:

= Aktive Kochzonen kénnen abgeschaltet werdan,

+  Die Temperaturstufe kann verringert werden.

Dies wird allerdings nicht angezeigt.

= Der Fehlercode E2 kann ausgegehben werden.

Uberlaufsicherheitssystem

Ihr Kochfeld ist mit einem Oberdaufsicherheitssystam
ausgestattet. Falls (iberlaufende Speisen auf das
Bedienfeld gelangen, gibt das System eine
Fehlermeldung aus und das Kochfeld schaltat sich ab,
Prézise Leistungseinstellungen
Ein Merkmal seiner Abeitsweise ist, dass das
Induktionskochfeld umgehend auf die Befehle reagiert.
Es Andert die Leistungseinstellungen sehr schnell.
Dadurch kémen Sie verhindern, dass Spaisen in
ginem Kochgaschim (Wasser, Milch ete.) Uberkochen;
selbst wenn dies kurz bevorstent.
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W eitere Hinweize zu maglichan
Fehlermeldungen finden Sie in Tabelle 2.

Walls das Bedienfeld starkem Dampf
ausuesetzt wird, kann sich das Badienfald
dhschalten, ein Fehlersignal artdnt,

QHalten Sie die Oberfliche des Bedienfeldes
=auber. Andernfalls kann as zu
Funkticnzstdrungan kommean.
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Allgemeine Hinweise

Durch regeimaBiges Reinigen verlangarn Sig dis
Lebenserwartung Ihres Gerdtas und beugen
Fehlfunktionen war,

:GEFAHR:

. Trennen Sie das Gerdl von der
*Ctromyversorgung, bavor Sia as reinigen.
Ez besteht Stramschlaggefahr!

°:§GEFAHR:

x:Lassen Sie das Gerdtvor dem Reinigen
*arindlich abkiihlen.

Yerbrennungsgatahr durch hzife Fldchen!

= Rainigen Sig das Gerdt nach jedem Gebrauch
grundlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kdnnen beim nAchsten
Einsatz des Gerétes nicht sinbrennan,

= Zur Reinigung bendtigen Sig keing
Spezialreiniger. Verwendsn Sie am bestan
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem

Reiniger, ein weiches Tuch ader einen Schwamm.

AnschlieBend mit einam Tuch trocknen.

= Achten Sie stets darauf, dberschissige und
verschittete Hissigkeitan nach der Reinigung
grundlich ab- bzw. aufzuwischen.

+  Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittal, die Sauren oder Chior
enthalten. Reinigen Sie digse Taile mit ginem
weichen Tuch und etwas Flssigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

4 WLurch bestimmte Reinipungsmittel kinnen die
Cherfldchen des Gerdtes beschidigt werden,
- erwenden Sie keine agoressiven

Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzan Geganstinds bei
tler Reinigung.

BMutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerdtes — es bestaht Stramschlaggefahr,

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sig dis Glaskeramik mit ginem mit warms
Wasser angsfeuchtatan Tuch sauber. Anschligfend
mit einem weichen Tuch trocknen. Achten Sie darau,
dass keine Rickstinde auf der Glaskeramil verbleiben;
andemfalls kann das Kochfeld bai der ndchsten
MNutzung beschadiot wearden,

Yersuchen Sie niemals, Rickstande mit Massemn,
Stahhwalle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramil zu entfernen,

Entfemen Sie Kalkflecken (bsige bis gelbe Flacken) mit
atwas Kalkentfernar; Essig oder Zitronensaft
funktionisren sherfalls, Alternativ kinnen Sig
entsprechende handelsiibliche Produkte venvenden,
Bei hartnAckigen Yerschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittal mit ginem Schwamm auf und wartan
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz singezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber,

MStark zuckerhaltige Lebenamittel missan
=nfort entfernt warden, bavar dia Glaskeramik
abkilhlt. Andernfalls kann die Glagkaramik
dauerhaft beschidigt wearden.

Wit der Zait kann es zu leichten Farbveranderungen
der Glaskeramik und der Markisrungen kommen. Dig
Funkdion des Gerates wird dadurch nicht besintrachtigt,
FarbwerAnderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handglt sich nicht um ginen Defekt,
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[ Probiemiosungen
; A Rokihien: sind metatlischie:Gerausche zu horen:

+  Wenn sich die Temperatur von Metallteilen dndert, dehinen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche === Dies ist kein Fehfer,
Dle Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. == Korroffieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bel Bedarf austauschen oder Zurticksetzen.

= Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete} Steckdose angeschlossen. > Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

= Die Anzeige leuchtat baim emeuten Einschalten des Kochfeldes nicht auf. === Trennen Sie das Gerdt
vollstandig von der Stromversorgung (Netzstecker Ziehen oder Sicherung abschalten). 20
Sekundan abwarten, anschifieBend wieder anschiieBen,

= Der Uberhizungsschutz ist aktiv. === [ assen Sie das Kochfeld abkiifen.
Das Kochgesehin ist nicht gesignet. === Priifen Ste ihr Gesohirr,

Mmgmt:na&:sm wte ut der Kochzonenanzeide.

Sie haben das Kochgeschirr nicht auf der aktiven Kochzone aufgestellt. === Priifen Sie, ob sich ein
Kochgeschirr auf der Kochzone befindat,

= |hr Kechgaschirr nicht zum Kochen mit ndukfion gesignet, »»> Prifen Sie, ob Ihr Kochgeschirr mit
Induktionsherden kompatibel ist,

+  Das Kochgeschirr ist nicht richtig zentriert oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug fir
die Kochzone. === Wihlen Sie ein Kochgeschir, das breit genug ist; zentrieren Sie es auf der Kochzane.

= Kochgesehirr oder Kochzons sind Uberhitzt, »>> Lassen Sig sie abkihlen,

mﬁﬁﬁﬁmlﬁ:mﬁ%ﬁ“ﬁmﬁmiﬁim?ﬁﬁ"ﬁﬁﬁ-
Eventuell ist der Timer der ausgewahiten Kochzone abgelaufen. === Sie kbnnen den Timer neu einstellen,
das Kochen beenden oder dis Kochstellz auf normale Weise wieder einschalten.
Der Uberhitzungsschutz ist aktiv. Lassen Sie das Kochfeld abkihlen.
Moglicherweise liegt ein Gegenstand auf dem Bedienfeld. Nehmen Sie den sttrenden Gegenstand vom

Bedienfeld herunter

. Ihr Kochgeschirr nicht zum Kochen mit Indukdion geeignet. === Priifen Sie, ob [hr Kochgeschi I mit
Induktionsherden kompatibel ist.

= [as Kochgeschim ist nicht richtig zentriart oder die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht breit genug fir
die Kochzong. »>> Wahlen Sig sin Kechgeschir, das brait genug ist; zentriersn Sie es auf der Kochzons,

' & N olls sich ein Froblem nicht mit den cbigen
| 1 {Himweisen lozen lassan sollie, wenden Sie sich
e llbitte an den autorizierten Kundendienst odar

an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben. Versuchan Sie niemals, ein defektes
Gerit selbst zu rapariaren.
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Avant de commencer, merci de bien voulair lire ce manuel d'utilisation !

Chére cliente, cher client,

Mous wous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Mous espérons que vous tirerez le meilleur parti
te votrs produit, qui a &té fabriqué dans des usines de points aves des matériaux de qualité, G'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement e présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
WManuel d'utilisation. Respectez tous |es avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenaz-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusisurs autres modeles. Les différences enfre
les modéles seront identifiges dans ls manugl.

Explication des symbaoles
Yous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantss ou astucss
utiles d'utilisation.

Avertisseiment de situations dange-
' reuses relatives 4 1a sante et aux biens.

Avertissement de risque de choc Elec-
trique.

Avertissement de risgue d'incendie.

A Avertissement de surfacss brilantes.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaogas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c € Made in TURKEY
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en garde relatives 3 1 sécu-

ooooooooooooooooooooo

I} Instructions importantes et mises

e etalepvironnemen

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats materiels. Le non respect .
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.
Securité générale
e Cet appareil peut &tre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physigues, sensorielles ou men- .
tales réduites ou des personnes
dénuges d’'expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d'instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurite et comprennent les
rsques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas &treef-  ®
fectués par un enfant sans sur-
velllance.
e (et appareil n'est pas congu pour  ®
gtre utilis¢ par des personnes (y
compris les enfants) présentant
des aptitudes physiques, senso-

Les enfants bénéficiant d'un en-
cadrement ne doivent pas jouer
avec |'appareil.

Si I'appareil est confié a une autre
PErsonne pour usage persennel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagne du manuel d'utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pigces.
Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
56s a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non gua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
l'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner ['appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des degats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chague
utilisation.

rielles et mentales reduites, ou Sécurité électrique

sans expérience et sans connais- ¢
sances, a moins d'avoir eté enca-
drées ou regu des consignes
d'utilisation.

4R

Sile produit est en panne, ne
'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
reparé par un Agent d'entretien



agree. Yous risqueriez un choc
glectrique !

Branchez I'appareil uniguement a
une sortie/ligne avec mise 4 la
terre ainsi gue la tension et la
protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise & la terre
par un €lectricien qualifié lorsgue
vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise decline sa responsabilité par
rapport a tout probléme consecu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la reglementa-
tion locale en vigueur,

Ne lavez jamais |'appareil en y
versant de |'eau. Yous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion,

Si le cordon d’alimentation est
endommagg, il doit étre remplace
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d'éviter tout
risque.

Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
plétement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique

fixe, suivant la réglementation en
matiére de construction.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électrigues ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et gualifices.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestigue.

Verifiez que la tensicn du fusible
est compatible avec 'appareil.

Sécurité du produit

AVERTISSEMENT : Les parties
accessibles de |'appareil devien-
nent chaudes au cours de son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour eviter de toucher
aux éléments de chauffage. Les
enfants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a I'écart,
sauf s'ils sont continuellement
surveillgs,

Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de ['alcool ou de toute
autre drogue.

Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats, L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevées et peut provogquer
un incendie etant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.
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e Assurez-vous gu’aucune subs- .
tance inflammable ne soit placée
a proximite de 'appareil étant
donné gue les cotes peuvent
chauffer pendant son utilisation.

e Fvitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

o N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareill, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution. .

e AVERTISSEMENT : Le fait de cuire
les aliments contenant de I'huile
ou des matiéres grasses sur une
table de cuisson sans survelllance
peut s'avérer dangereux, au point
de provoguer un incendie. N'es-
sayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de I'eau. Coupez plutht
I'alimentation de 'appareil, puis
couvrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture pare- .
flammes.

e ATTENTION : Le processus de
cuisson doit &tre encadré. Les
processus de cuisson de courte .
durée doivent étre continuelle-
ment encadrés.

e AVERTISSEMENT : Danger d'in-
cendie : ne rien conserver sur les
surfaces de cuisson.

e  AVERTISSEMENT : En cas de
fissure au niveau de la surface,
mettre ['appareil hors tension .
pour étre a I'abri d'une éventuelle
glectrocution.
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En cas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez im-
médiatement tous les brileurs et
les eventuels eléments chauffants
électrigues, et débranchez
I'appareil de I'alimentation élec-
trique. Evitez de toucher la sur-
face de I'appareil. N'utilisez pas
I"appareil.

Apres avoir utilisé |'appareil, étei-
gnez-le en appuyant sur sa com-
mande et ne vous fiez pas a son
détecteur de casserole.

évitez de poser des objets métal-
ligues comme les couteauy, les
fourchettes, les cuilleres, les cou-
vercles et bien d'autres, sur la
surface de Ia table de cuisson
dans la mesure ou ils peuvent
chauffer.

L'appareil n'est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule & cause de 'humidité & la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniére. C'est
pourguoi, assurez-vous gue la
surface du four et le bas des cas-
seroles sont toujours secs.

Les plagques de cuisson sont do-
tées de la technologie a « Induc-
tion ». Yotre table de cuisson a



induction, qui vous permet de
faire des économies de temps et
d'argent, doit &tre utilisée avec
des casseroles appropriées pour
la cuisson a induction ou les
plagues chauffantes ne fonction-
neront pas. Reportez-vous a Gé-
neralités concernant la cuisson,
page 15, sélection des casse-
roles.

Les tables de cuisscn & induction
créant un champ magnétique,
elles peuvent entrainer de graves
dommages aux personnes utili-
sant des dispositifs tels qu'une
pompe a insuling ou un pacema-
ker,

AVERTISSEMENT : Utilisez uni-
guement les dispositifs protec-
teurs congus par le fabricant des
appareils de cuisson, ou ceux in-
diqués par ce dernier comme
adéquats, dans le manuel d'utili-
sation, ou encore des dispositifs

protecteurs fournis avec 'appareil.

L'utilisation des dispositifs protec-
teurs inappropriés peut causer
des accidents.

Pour que votre appareil soit fiable:

velllez a ce que |a fiche soit bien
branchée dans la prise afin gue
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniguement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce

qu'ils ne scient pas coupés ou
autrement endommages.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liguide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue

Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.
ATTENTION : Cet appareil sert
uniguement & des fins de cuisson.
Il ne doit pas étre utilise a
d’autres fins, par exemple le
chauffage du local.

Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

Les piéces détachées d'origine
sont disponibles pendant 10 ans,
a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

ATTENTION : Les parties acces-
sibles peuvent s'échauffer pen-
dant l'utilisation. Les enfants doi-
vent étre tenus & I'écart.

Les matériaux d'emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pigces
de I'emballage en respectant les
normes &cologiques.
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e |es appareils lectrigques sont
dangereux pour les enfants, Te-
nez les enfants a |'écart de |'ap-
pareil lorsgu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

* Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

3
Ce produit est conforme 4 1a directive DEEE
(2012/19/UUE) de I'Union europeenne}. Ce produit porte
un symbaole de classification pour la mise au rebut des
gquipements électricues et dlectroniques (DEEE).
Le présent produit a été fabriqué avec des piéces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
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réutilisés et adaptés au recyclage. Par consequent,
nous vous consaillons de ne pas le mettre au rebut
avas les ordures ménagéres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour Ie recyclage de tout matériel
électrique et électronigue. Vevillez vous rapprocher
tles autorités de votrs localité pour plus d'informations
concernant le peint de collects le plus proche.
Conformité avec |a directive LdSD :

L'appareil gue vous avez acheté est conforme & la
directive LdSD (201 1/65/UE) de I'Union suropdenne, ||
ne comports pas les matériels dangarsux st interdits
mantionnés dans la directive.

Elimination des emballages

* | es emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballagas en lisu sir a I'écart
des enfants. Las emballages de 'appareil sont
fabriqués A partir de matériauy recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriee et triez-les en
fonction des instructions de racyclags des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les téchats domes-
fiques normau.
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Vue d'ensemble

L]

1 Plague te cuisson & induction Fond
2 Bandeau e commande 4 Surface vitrocéramique

Caractéristiques techniques

2202000 3 B0 HZ:
It LI ER

Wl_c= valeurs mantionnéas sur las étiquettes da
I'appareil ou dang la documentation qui

i ez caractéristiques tachnigquas peuvent
hanger sans avis préalable afin d'améliorer la
b llciLiAlIE de 'appareil. lll'accompagnent sont obtenuas dans das

) ) ) conditions de laboratoire conformémant aux
‘@es ilustrations comprises dans cs manuel normes correspondantes, £n fanction des

ont schematiques et peuvent ne pas cores- conditions de fanctionnement et de I'srviron-

pondre exactement a I'appareil. nement de 'appareil, ces valeurs peuvent
yarier.
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Bins

Le produit doit &tre installé par une personne qualifiee
conformément & la réglementation en vigueur. Dans lg
¢as contraire, la garantie n'est pas valable. Ls fabri-
cant s& sera pas tenu pour responsable des dégats
consecutifs & des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ¢g ¢as.

La préparation de I'emplacement et 'installa-
ion de 'électricité pour I'appareil sont sous la

responsabilité du client,

/N DANGER:
;'\ Inztallez I'apparail canformément aux régle-
L2}

mentations en matiéra de gaz at d'électricité
en vigueur dang votre localitg.

i \ DANGER:
/! ‘Avaml’installation, reqardez sil'appareil

préserte des défauts. Sitel est le cas, ne le
faites pas installer.

Les appareils endommagss présantent das
risques pour votre S&curits,

Avant l'installation
Cette table de cuisson est destinée 4 &tre installée sur
un plan de travail en vente dans le commerce, Une

O min
it

e T BN

Hauteur minimale pour I'extracteur tallz que
recommandéa dans le manuel d'instructions de
|'extracteur

La distance minimale entre le meuble doit étre
gnale a la largeur de la table de cuisson,

+x
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distance de sécurité doit &tre laissée entre I'apparsil et

les parcis de la cuising et des maubles. Voir le schéma

{valeurs en mm}.

o |l psut aussi &fre utilisé en position debout, de
maniére autonome. Laissez une distance mini-
mum de 750 mm au-dessus de la surface de la
tahle de cuisson.

o (7}l faut encastrer une hotte au-dassus de la
CLisinigre, reportez-vous aux consignes du fati-
cant de |a hotte concemant la hauteur
d'installation {kin 650 mm)

o Retirez les matériaux d'emballags et les séouri-
t8s dle transport.

* | g3 surfaces, les fevilles laminées synthétiques
et les adhesifs doivent résister & la chaleur {jus-
qu'a 100 °C min.}.

s Lgplan de fravail doit &re & niveau et fixe hori-
zontalement.

+  Deécoupez une auverture pour la table de cuisson
dans le plan de travail en fonction des dimen-
sions d'installation.

PR,
il

e

Installation et branchement

o Installez I'apparsil conformameant 4 toutes s
réglementations en matiere de gaz et
d*Electricite en vigueur.




V' o Y installez pas la table de cuisson & des
| 1 {endroits avec rabords at coins tranchants.
e llCeln peut briser la surface vitrocdramigue !

Raccordement élecirique

Branchez 'appareil & une prise mise 4 la terrs proté-
néa par un disjoncteur miniaturs de capacité suffisants
tel gu'indigué dans le fableau « Caractéristigues
techiiques ». Faites installer la mise & la terre par un
glactrician qualifié lors de I'ulilisation de I'apparsil
avee ou sans transfonmateur. Notre sacieté ne sera
pas tenue pour responsable des dégats résultant de
I'utilisation de I'appareil sans une installation de mise
2 la terre conforme aux réglementations locales en
yiguenr,

i "\ DANGER:
_' L'appareil doit uniquament &tra raccordé &
23\ alimentation electrigue par une personne

autorisée et qualifige. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquament aprés son
installation corracte,

Le fabricant se sara pas tenu pour raspon-
sable des degats consdeutifs & des procédures
réalisées par des persannes nan autorisées.

i '\ DANGER:
Le cAble d'alimentation ne doit pas Etre errs,
Lo}

plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pidces chaudes da 'apparail,

Un cable d'alimentation endemmané doit &tre
remplace par un élactricien gualifie. Dans le
cag contraire, il présenta un risgua d'électro-
cution, de court-circuit cu d'incendie |

"oy

+  Laconnexion doit &tre conforme aux reglementa-
tions nationales en viguaur,

»  |asvaleurs de l'alimentation électrique doivent
correspondre aux valeurs figurant sur la plaque
signaletigue de I'appareil. La plague signalétique
est & I'ariére du produit,

» & cble d'alimentation de l'appareil deit &tre
sonforme aux valeurs du tableau "Caractéris-
tigues technigues”.

DANGER:

¢:Awant d'effectuer tout travail sur linstallation
glectrique, I'appareil doit &re débrancha du
réseau d'alimantation élactrigua.

Yous risgueriez un choc électrique !

Raccordement du cdble d'alimentation

Lors du cablage, vous devez respecter les
rénlementations nationalesi/locales en matiéra
d'Electricité. Par ailleurs, vous davez utiliser
des prises et des fiches recommandées pour
fours, Aucas ou la limite de puissance de
['appareil est supérieure 4 la capacité de
condustion du courant par 1 fiche et la prise,
branchez I'apparail directerment sur une
installation électrigue fixe sans utiliser de fiche
ni de prise.

1. Sl n'sst pas possible de débrancher tous les
piles de |a source d'alimentation, une unité de
déconnexion avec une cuverture minimale de 3
mm {fusibles, interrupteurs de securites, contacts)
doit Btre connactés et tous |as pdles de cetts unite
de déconnexion doivert &lre adjacents au produit
(et non au-dessus), conformément auy directives
IEE. Le non respect de ces instructions risque de
cAuser des problémes de fonctionnement et d'in-
valider la garantie du produit,

Une protection supplémentaire par un disjoncteur de

courant résiduel est recommandée.

Si un cable est fourni avec I'appareil :

A O T A P AT T

® @ [®]

L T

2. Pour une cennexion menophasée, branchez lss
fils comme indiqué ci-dessous:

+  (Cable marron/noir = L (phase)

Cable Bleu/gris = N (Neutra)

Cable vertfjauna = ) @ {Terre)

»au
s (Cable Gris/noir = L (phase}
s (Cable Blau/mamron =N (_I\leutre}

+  Cable vert/jaune = {F) @ {Terre}
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Installation des produits
Si le four est en bas:

A min.15 mm

B min. 5 mm

G 20mm

Si le tableau est en bas:

I a5t nécessairs de laisser une ouverturs pour la
ventilation d au A larrigre du meuble comme illustré
sur Ia figure suivante.

4

min,

Pendant I'installation de volre plaque de cuisson

induction, placez & produit parall&llemant a la surface

d'installation. Appliquaz aussi la joint d'étanchéité sur

les parties de la plague de cuisson en contact avec le

plan de travail comme decrit ci-dessous pour empé-

cher tout liguide de pénetrer entre le produit et le plan

de travail.

1. Préparez la surface du plan de travail comme
indigue sur le schema.

2. Retournez la table de cuission et placez la sur une
surface plane.

3. Lors de l'installation de la table de cuisson, appli-

quer le joint d'étanchéité fourni dans I'emballage

autour de la table de cuisson comime présenté

dans l'illustration suivante, en 5'assurant qu'il

reste 142 mm & lintérisur du bord extérieur du

VerTe,
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4, Placez la table de cuisson surls plan de travail et
dlignez-la.

5. Utiliser des colliers d'installation fixe 1a plague en

ajustant les orifices sur |'emplacement inférieur.

Tahle de cuissen
Colliers de serrage da 'installation
Plan de travail

Lo o B

W uand vous installez la table de cuigson sur un
mauble encastré, vous davaz mattra Lne

il lanche pour séparar le meubls da la table da
cuigeon, comme illustré dans la figure sui-
varte, Cela n'est pas nécessaire guand vous
inztallé un four encastra.

Par exemple, 5'il est possible de toucher le bas du

produit car il est installé sur un tirgir, cette partia doit
&tre couverte par une plague en bois,

£

P SE L
=]
3,
L.

min. 15 mm



Vue de demiére (orifices de raccord)

Voo QL emplacement des orifices de raccord mon-
_ rés dans 1 figure ci-dessous sont indicatifs et
i peuvent varier selon e madéle du produit.

Fixez-les en fonction des orifices da raccord
sur votre produit,

:La réalisation dzs raccords dans d'autras
orifices n'est pas une pratigue recommandée
en termes de 2écurité, car cela pourrait
endommager |e circuit de gaz ou le circuit
Electrigue.

} 4

t 1

ANGER:

a hotte comports des elémeants fanctionnant
'3 ['Blectricité et au paz. A cet effet, il convient
tle la fixer au plan de travail uniquemeant par
les orificas de fixation, en utilisant seulzment
les éléments et vis de fixation fournis, eten
suivant les instructions du manuel, Au cas
contraire, la procédure présanterait des
risgues pour la sécurité des biens et des

PErSONNEs.

Vérification finale
1. Mise en marche de I'appareil.
2. Verifiez les fonctions.

Déplacement ultérieur

+  Conservez le carton d'origine de |'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur Ie carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, smballez 'apparail dans
du film a bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout,

1 Raccordement & bornas (hornier)
2 Bride de montage

Bin=pectez 'aspact général de I'apparail pour
déceler les dégits potantiallament dus au
ranspaort.
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B Préparatio

Conseils pour faire des économies

d'énergie

Les consails suivants vous permettront d'utiliser votre

appareil de fagon ecologique et d'écaonomiser ainsi de

I'énergie :

+  Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.

= Ltilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut &tre
4 fois plus importante.

s Sélectionnez le brilleur le mieux adapte a |a taille
du bas de |a casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserols 4 la taille la plus appropriés
pour vos plats. Les grandes casseroles nécassi-
tent davantage d'énergie.

s Veillez & utiliser des casseroles A fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrigue.
Les cassearoles aves un fond épais offrant ung
meilleurs conduction de la chaleur, Yous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

s |es recipients et casserales doivent &tre compa-
tibles avec les zones da cuisson. Le fond des re-
cipiarts ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plague chauffants,
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*  VYeillez 4 ce que les zones de cuisson et le fond
dss casseroles soient toujours propres. La salstd
réduit la conduction de la chaleur entre la zong
de cuisson et le fond de la casserole,

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait &tre endommagés par
certaing détergents ou produits de netioyage.
I'utilisez pas e deétergents agrassits, de
poudre/crémeas de netioyage ou d'objets
franchants pour le nettoyage.

1. Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil 4 I'aide d'un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

BUne cdeur et de la furnée peuvant se dégager
pendant quelgues heuras au cours de la
fremicre utilisation. Ce phénoména ast tout &
fait normal. Assurez-vous gue la pigce est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez
de respirer la fumée et I'odeur qui s2 diga-
gent.




Hilisation de 1a table de

Genéralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus
d'un tiers. MNe laissez pas |a table de
- Cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendis. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de 'eau ! Lorsque
I'huile s'enflamme, couvrez-1a avec une
couverturs pars-flammeas ou un chiffon
humide. Etsignaz la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

Ayant de faire frire des aliments, sechez-les
toujours avant de les tremper dans 'huile
chaude, Assurez-vous que las aliments surgelés
soient bien décongelds avant da les faire frire.

= Nacouvraz pas le récipient lorsque vous faites
chautfer de I'huile.

s [isposez les pogles et casseroles de manigre &
GE qué lsur poignée ne s& trouve pas au-dessus
dle la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignéss. Me placez pas de rédi-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson,

= Neplacez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient Etre endommagés,

+  Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserale peut entrainer des
dommagas pour I'apparsil. Arrétez les fovers de
cuisson una fois la cuisson tarminés.

+  |asurface de I'appareil peut &tre brilante, évitez
donc de poser des reécipients en plastigue ou en
aluminium dessus.

MNettoyez immédiatsmeant tout matériau de s
type avant fondu sur la surfacs de "appareil.
Evitez egalement d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

M'utilisez que des casseroles & fond plat,
Placaz la quantité de nourriturs approprige dans
les casseroles utilisées, Ansi, vous n'aurez pas 4
effectuer un nettoyage superflu en evitant que
vos plats ne debordent,

Me posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson,

Placez les casseroles de maniére 4 cg qu'ellss
soient centrées sur le fover de cuisson. Lorsgue
vous voulez deplacer |a casserole sur un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placsz-la sur le

foyer de cuisson souhaité au lieu de Ia faire glis-
Ser,

Choix de vos casseroles

s |asurfacs vitrocgramique est & 1'épreuvs de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
temperatures importantes.

o N'utilisez pas la surface virocéramigue comms
ligu de rangement ou comme planche & décou-
[er,

«  N'utilisez gue des poéles et casserales avec un
fond usiné, Les bords tranchants peuvent rayer
la surface.

Les débordaments

peuvent endomimager 1a

surface vifrocéraminue

et entrainer un risque

d'incendia.

N'utilisaz pas de réci-

pients avec un fond

CrEux ou incurve,

M'utilisez que des

noéles et casserolss

avec un fond plat. Elles

assurent un maillsur

fransfert de chaleur,

Pour les tables & induction, n'utilisez que des

récipients cengus pour la cuisson A induction.

Testez vos cassercles

Las méthodss suivantas vous permettent de savoir si

votre casserole est compatible ou non avec la table &

induction.

1. Votre cassercle ast compatible si vous pouves
coller un aimant sur le fond.

2. Votre casserole est compatible si b e ol
anote pas lorsque vous placez la casserols sur
un foyer de cuisson et allumez la tabls de cuis-
son.

Yous pouvez utiliser des casseroles en acier, en Téflon

ou en aluminium avec un fond magnétique spécial

mentionng sur les étiquattes ou las avertissemeants
indiquant gue la casserole est compatible avec la
cuisson & induction. Les récipients en veme et en
ceramique, les cocottes et les cassercles en acier
inoxydable dont la fond en aluminium n'est pas ma-
anétique ne dewraient pas étre utilisés,

Systeme permettant Ia reconnaissance de la

casserole

Dans |3 cuigson a induction, seule 1a zone couverte par

le récipient sur le foyer adéguat est alimentés en
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energie. Le has du fond du récipient est reconnu par le
systéme et seule cette zone est chauffée automati-
quement. La cuissen s'arréte si le récipient de cuisson
gst retiré du foyer pandant la cuisson, Ls foyer de
cuisson sélectionné et e symbole el clignotent en
alternance.

Utilisation sans danger

Me sélectionnez pas de niveaux de chauffe élevés
lorsque vous utilisez une cassarole anti- adhésive (an
Taflon) sans huils ou aved trés peu d'huile,

Me posez pas d'ustensiles métalliques tals que des
fourchettes, couteaux ou couvercles de casserale sur
la table de cuisson car ils pourraient chautfer,

N'utilisez jamais de papier alurminium pour |a cuisson.
MNe placez jamais d'aliments emballés dans du papier
aluminium sur & foyer de cuisson.

En cas de présence d'un four sous la table de
cuisson, et gque |e four fonctionne, les capteurs
de la table de cuisson peuvant diminuer l
niveau e chauffe ou arréter le four,

QBLcrague la plagua de cuisson fonctionna, tanez
les chjets dotés da propridtés magnatiquas

M cortes de crédits, cassettes., ) 4 '4cart de la
table de cuizzon.

Sélection du foyer de cuisson adapté au récipient

i

¢:Eyitez de laisser tomber un objet sur I table
de cuissen, Méme de petits objets comme la
saligre peuvent endommager la bl de
cuisson,

Evitez d'utiliser des tables de cuisson fissu-
rées, De I'eau peut s'y infilirer & pravaquer un
court-circuit,

Si la surface est endornmagée d'une maniére
guelcongue (fissuras visibles par example;,
eteignez immédiatement 'apparsil pour
réduire les risgues d'dlectrocution.

Bandeau de commande

Caractéristiques techniques
) Touche Marche/Arrét

el
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JLiFfous Jes i ¢
Utilisation des tables de cuisson —+ Reglage de latempera-
NG DANGER: ture/Augmenter la minuterie

Reglage de la température/Diminuer

la minuterie
| I Touche de sélection du foyer avant
O gauche
O- Touche de sélection du foyer arrigre
| | gauche

Cet appareil est contrdlé par un bandeau de

Wl es schémas ef représentations ont unigue-
ment un but informatif. Les écrans et fonctions
0 commande tactile. Chaque cpération effectugs
2ur voitre bandeau de commande tactile sera
confirmée par un signal sanora.

réels peuvent différer szlon le modéle de votre

Le bandeau de commande doit toujours &tra

propre et ser, Des surfaces humidas et souil-
e lll¢es peuvent entrainer des problames de

table de cuisson.
fonctionnement.

Allumage de la table de cuisson

1. Appuyez sur la touche 1" sur le bandeau de
conmmande,



A 1'écran de tous les foyers, licone "0" apparait et les
chiffres décimaux clignotent dans 1e coin inférisur droit
d L

WS vous n'effectuez aucune opération dans
les 20 secondes, la table de cuisson
revient automatiguement en mode Veille,

Arrét de la table de cuisson

1. Appuyez sur la toushe (D" sur lg bandeau de
commande.
La table de cuisson §'arréte et revient en mode Veille,

W30 le symbole "H apparait sur I'écran du
foyer lorsque la table de cuisson est
f'arrét, ceci signifie que le foyer est
toujours chaud. Me touchez pas les
foyers.
Voyant de chaleur résiduelle
Le symbele "H" qui apparait sur 1'écran de la zong de
cuisson indigue que |a plague est encore chaude et
peut £tre utilisee pour garder au chaud un peu de
nourriture. Le symbole disparaitra avec le refroidisse-
ment de la zone de cuisson ou avec sen activation.

Lors d'une coupure de caurant, le voyant de
chaleur résiduelle ne s'allume pas et 'utilisa-
BUr ignore que les foyers sont briilants.

Allumage des foyers

pour allumer la table

1.

de cuisson.
2. Appuyez sur la touche de selection du foyer que
vous souhaitez allumer,
Le symbele"Q" apparait sur I'écran de 1a zone da
cuisson et 'affichage s'allume de mariéra plus lumi-
neuse,

=i vous n'effectusz aucune opération dans)
le2 20 2acondes, la table de cuisson
Ml cvient automatiquement en mode Yeille,

Reéglage du niveau de température
Appuyez sur les touches gy e pour regler le
niveau de température 4 une valeur comprise entre
1" et "% ou 9" et "1,
Arrét des foyers
Un foyer peut &tre arréte de 2 maniéres différentes .
1. En ramenant lg niveau de température 4 "0"
Wous pouvez arréter le foyer en ramenant le ni-
veau de température a "Q",
2. 2. En utilisant I'optien d'arrét de la minuterie
pour lg foyer souhaité
Larsque |a durée de cuisson définie est terminge,
la minuterie arréte le foyer approprié, "0" ou
"00" s'affichent sur tous les écrans.
Lorsque la durée de cuisson définie ast terminég,
une alerte sonore retentit. Appuyez sur n'impaorte
guelle touche du bandeau de commande pour
arréter 'alerte sonore,
Fonction Booster {intensité élevée)
La fonction Boostar vous facilita la cuisson. Toutes les
zones de cuisson signalées  I'aide du symhbale "P"
dans le tableau "Caractéristiques technigues” sont
rotéas de la fonction Booster,
Pour activer la fonction Booster (Intensité éle-
vée) :
1. Appuyez sur la touche 107 pour allurmer la table
de cuisson,
2. Appuyez sur la touche de sélection du foyer que
vous souhaitez allumer,
3. Appuyez sur la touchs = gy pour at-
teindre Ie niveau "9".

4. Une fois que la zona de cuisson a atteint s niveau
"9" appuyez une fois sur la touche ot pour
changer la températurs de la zone de cuisson
an"pP".

Pour désactiver la fonction Booster (Intensité

élevée) :

*  appuyez sur la touche "—" et réglez le niveau

de température sur "9".
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La zone de cuisson quitte 13 fonction Booster et
continue de fonctionner au niveau "g",

= Yous pouvez diminuer la tampératurs en ap-
puyant sur la touche "—" ou éteindre complé-
tement la zona de cuisson en diminuant la tem-
pérature au niveau"g",

Verrouillage enfants

Vous pouvez proteger 1a table de cuisson en 1a ver-

rouillant afin d'évitar qua las enfants n'en modifie les

fonctions.

i Pour ce faire, vous pouvez activer la fonction
errouillage enfants dans un intervalla de 1C
. all:ccondes Une fois la table de cuisson activae,

Apres 10 secondes, il n'ast plus possible
d'activer cette fonction,
Activation du Verrouillage enfants

1. Appuyez sur la touche (D pour allumer 14 table
tle cuisso

2. Appuyez simultanément sur les touches "—" et
", Ensuite, appuyez & nouveau sur 13 touche

U pour activer le vamouillage enfants.
Le Vemouillage enfants ast ainsi activé

i une touche est actionnés lorsque la Ver-
rouillage enfants est active, le symbole "L"
pparaitra & 1'écran de la zona de cuisson.
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1. Lorsque 8 verrouillags enfants est actif, appuysz

O

sur les touches et " simultanément.
» La désactivation du verrouillags enfants se fera de
maniere temporaire et [e symbole "0" s'affichera 4
I'écran de tous les foyers.,

[p—}

WS la table de cuisson est désactivés et en
Jmarche dans cet état, le verrouillage enfants
restera encore actit,

Désactivation permanente du verrouillage en-

fants

1. Lorsque le verrouillage enfants est actif, appuyez
sur la touche "D pour allumer la table de cuis-
son,

2. Dans les 10 secondes, appuyez simultanément

sur les touches " et LJ Appuyez ensuite
sur la touchs """ ancore une fois.
» La desactivation du verrouillage enfants se fera de
maniére pennanents et ls symbols "0" s'affichera a
I'&cran de tous las foyers,
Fonction Minuterie
Cette fonction vous facilite Ia cuissan. Il est inutile de
rester davant ls four pendant toute la durée de la
cuisson. Le foyer s'éteint automatiouement a la fin de
la durée sélectionnge,
Activation de la minuterie
1. Appuyez sur la touche (D pour allurmer la table
de cuisson,
2. Sélsctionnez s foyer souhaité en appuyant sur les
touches de sélection de foyer

3. Appuyez sur l&s touchss "
le niveau de température souhaité,

" ou " pour régler



=" pour activer la minutaris,
Le symbele "00" s'allurmera sur I'écran da la minute-
rie et e chitfre decimal s'affichera sur I'écran du foyer
sélectionné.

L'écran des foyers arrigre gauche et
arriére droit servent d'écran de minuterie
Mouand la minuterie est active.

5. Appuyez sur les touches oy " pour regler
le temps souhaits,

Répétez les opérations ci-dessus pour les
utres foyers nécessitant une minuterie.

La minuterie ne peut pas &re réglée avant
' avair sélectionng le foyar ot la valeur de la
emperature de ce demier.

Cuand |e foyer pour lequel la minuterie a &8
réglée est sélactionnd, vous pouvez voir le
emps restant en appuyant d nouvaau sur les

ur I'écran des foyers dont la minuterie ast
fctivée, un point lumineux brillera.

touches + et "= " simultanément.

Utilisation de la minuterie comme fonction

d'alarme (minuteur)

Gréce a catte fonction, il ast possible de régler la

minuterie indépendamment du foyear,

1. Appuyez sur la touche D pour allumer 14 table
de cuisson.

2. Appuyez simultanément sur les touchas =+ et
=" pour activer la minuterie.

3. Appuyez simultanément sur les touches et
=" paur activer la minuterie.

Ls symbaols "00" s'affichera par un clignotement das
deux chiffres décimaux sur les éorans de la minutarie,

ML 'écran des foyers arridre gauche 2t
rrigra droit servent d'écran da minutarie
guand la minuterie est active.

4, Appuyez sur las touchas "
l& temps souhaitg,

" ou " pour régler

i aucune valeur de minuterie n'est
Electionnée, vous pouvez commencar 2
30 minutes en appuyant sur la toucha

Désactivation de la minuterie

Une fois la durée définie écoulée, la table de cuisson

s'améte automatiquement et émet un signal sonare.

Appuyez sur n'importe quelle touche paour arréter |e

signal sonore.

Arrét anticipé des minuteries

Si vous arrétez la minuterie avant son terme, la table

de cuisson continue de fonctionner & la température

définie jusqu'a ¢& que vous l'arrétiez.

1. Sélectionnez |a foyer a améter,

2. Appuyez simultanément sur les touches et
"—" pour activer la minuterie.

3. Jusqu'a ce que "00" apparaisse sur 'éoran de
minuterie, appuyez sur """ pour regler la valeur
sur "¢0".

Le point lumineux sur 1'&cran du foyer concernd &t

I'écran de la minuterie lui-méme s'éteintcompléte-

ment aprés avoir clignoté pendant un certain temps et

la minuterie est annulee.

Utilisation siire et efficace des foyers 4 induction

Principes de foncticnnement ; La particularits du

fanctionnement de |a table de cuisson a induction est

gu'elle chauffe directement le récipient de cuisson.

Far conseguent, les avantages sont multiples par

rapport aux autres types de tabls de cuisson, Elle ast

plus efficace et la surface de la tabls de cuisson ne
chauffe pas.

La tahle de cuigson & induction est éguipée de sys-

temes de séourité de pointe pour vous foumnir une

securité maximale & l'utilisation.
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F - elen le modgle, votre table de cuizzon peut
| 1 {Etre Equipae de foyers & induction d'un dia-
e flmetre de 160, 200, 2t 250 mm. Avac l'induc-

tion, chaque foyer détects |e récipient posé
dessus. L'énergia se concantre sur les paints
e contact du récipient avec le foyer, ca qui
permet de raduire la congommation énergé-
tinue,

Limites de durée de fonctionnement

La commands da la table de cuisson est quipés
d'une limite de durés de fonctionnement. Lorsque un
ou plusieurs fovers restent allumés, |e foyer de cuisson
est automatiquement désactivé aprés un certain temps
fvoir tableau 13, Siune minuterie sst assignés a un
foyer, I'écran de la minuterie s'étaint également plus
tard.

La limite de durée de fonctionnement dépend du
niveau de température sélectionne. Ce niveau de
tampératurs raquisrt 1a durée de fonctionnameant
maximale.

Le foyer peut &tre redémarré par I'utilisateur aprés
avoir été amété automatiquement comme susmention-
ne.

Tableau-1 ; Limites dg durée de fonctionnamant

pouvant se répandre sur le bandeau de commande, le

systéme arréte la table de cuisson et coupe "alimenta-

tion immédiatement,

Réglage précis de la puissance

Le fonctionnement de la table de cuissan & induction

entraine une réponse immediate aux commandes. Elle

peut changer trés rapidemsnt de réglages de puis-
sance. Ainsi, vous pouvez empécher un plat (aves de

I'sau, du lait, ete), de débordar méme s'il &tait sur ls

point de deborder,

Bruits de fonctionnement

La table de cuisson 4 induction paut émettre de peatits

hruits. Ces bruits font partia da la cuisson & induction

et sont tout A fat normaux.

* | & bruit peut &re important & des niveaux de
temperature Elevés,

o ['alliage d'une casserole peut générar des bruits.

o Ataible températurs, le fonctionnement de 2
plaque peut entrainer un bruit & intervalles regu-
liers,

*  Faire chautfer une casserole vide peut générer
des bruits. Si vous v versez de 1'sau ou ung pré-
paration culinairs, le son §'évanouit,

«  Vous pouvez entendre le bruit du ventilateur qui
refroidit 12 systeme Electrique.

Messarges d'erreur

Tableau-2 ; Codes d'srreur st sources d'emeur

R

Protection contre la surchauffe

La table de cuisson st équipée de capteurs qui

assurent 1a protection contre la surchauffe. En cas de

surchauffe, vous pouvez remarguer ce qui suit ;

» e foyer actif peut Btre étsint,

» | niveau sélectionné peut baisser, Cepandant,
et &tat ne se woit pas sur l'indicateur,

s |'erreur E2 pourrait s'afficher,

Systéme de sécurité anti-débordement

Yotre table de cuisson est équipés d'un systeme de

securité anti-débordement. En cas de débordement
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WPour de plus amples informations concernant
les messagas d'erreur pouvant s'afficher sur le
flsandeau de commande tactile, reportaz-vous
au Tahleau-2,

51 |2 surface du bandzau d2 commanda tactile
est soumise & une source da vapeur intenss,
= sy=téme de commande peut se désactiver
at renvoyer un signal d'arreur.

La surface du bandeau de commande tactile
doit toujours Ere propre. Dans e cas con-
raire, le fonctionnament pourrait 5'en trouver
altéré,




entretie

Geénéralités
Un nettoyaga réqulisr de I'apparsil en rallongera la
durée de vie st diminusara |'apparition de problemes.

' Utilizez pas de nettoyeurs & vapaur pour le
nettoyage de I'appareil, car caux-ci présantent
un riggue d'électrocution.

DANGER:

:Debranchez 'apparail da la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettovane et
I'entretien.

Yous risgueriez un choc électrique !

DANGER:
:Laizzez |'appareil refroidir avant de le nattoyer,
Les surfaces chaudes pauvant briiler |

»  hettoyez I'appareil aprés chague ufilisation. |l
vous sera ainsi possible d'dter plus facilament
les résidus de nourriture dventusls, dvitant ainsi
gu'ils ne brillent lors de 1'utilisation suivante,

s Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer I'appareil. Utilisez de 'eau
tigde avec du détergent, un chiffon doux ou une
&ponge pour nettoyer 'apparsil et essuyaz-le 4
I'aide d'un chiffon sec.

+  eillez toujours A bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immedia-
tement tout déversement,

= Nutilisez pas de détergents contenant de |'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et 1a poignée. Utilisez un chiffon doux
avas un datergent liguide non abrasif pour net-
toyer ¢as parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méms sens.

V' & Yo surface pourrait Stre endommagée par
| 1 certaing détergents ou produits de nattovage.
el tilisez pas de détergents agressifs, de

poudra/crames da nettoyage ou d'objsts
tranchants peur 12 nettoyage.

Nettoyage de la table de cuisson

Surfaces vitrocéramiques

Essuyez |13 surface vitrocéramigue 4 'aide d'un chiffon
humidifié 2 I'eau froide pour ne pas laisser de traces
du produit de nettovage. Séchez a l'aide d'un chiffon
doux et sac. Les résidus peuvent endommager la
surface vitrocéramiqus lors de |'utilisation suivante de
la table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun ¢as &tra grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez las tracas de calcairs (taches jaunaires) avec
un detartrant comme le vinaigre ou le jus de cifron.
Yous pouvez également utiliser les produits appropriés
dispenibles dans 1 commerce,

Sila surface est fortameant souillée, appliquez s
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé, Mettoyez ensuite 13 surface de la
table de cuisson avec un chitfon humide.

WLes aliments sucrés, crémes épaisses et
sirops par exemple, doivent étra nettoyds

@ apicement avant que 1a surface ne refroidisse.
Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-
migue peut éfre endsmmageée de maniérs
irrémediable,

Aved le temps, une l&gérs décoloration peut se pro-
duire sur les revétements ou d'autres surfaces. Cela
n'affecte en rien le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéraminque se décalore et se thche
dans des conditions nonmalss d'utilisation, il ne s'agit
pas d'un défaut,
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[ Recherche et résolution des pannes

Lo appareil émet des bruits:metalligues:lors des phases de chauffage et de refroidissement

+  Lorsgue les pieces metalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits, >>=
Cela n'est pas un defaut,

Leiapparaline fonctionne pas.

= Lefusible d'alimentation est défectuaux ou grillé. >== V8rifiez fes fusibles dans fa bofte 4 fusibles.
Remplacez ou réactivez-les fe cas gchéant,

= |'appareil n'est pas relié & la prise de mise a la terre. === Vérifez fe branchement de fa prise.

= Sil'écran ne s'allume pas lorsque vous rallumez la table de cuisson. === Débranchez Fappareff au
niveau au disjoncteur, Aftendez 20 secondes et rebranchez-ie.

= La protection contre le sur chauffage fonctionne. === [ 8i$se7 voire fable de cuisson refrofdir,
Le plat de cuisson ne convient pas. === [/ériflez voire plat,

ié“Wﬁ’f?z@“’% affiche sur 1'écran du foyer,
Yous n'avez pas place le pot sur 1a zone active de cuisson. == Vérifiez il v a un plat sur la zone de
GUISSON,

= Yoire plat n'est pas compatible avec la cuisson & induction. == Veérifiez si vofre plat est compatible avec

la plague & induction.

Le plat de cuisson n'est pas centré correctenent ou le fond du plat n'est pas assez large pour la zone de

cuisson. == Choisissez un plat assez large et centrez le plat correctement sur 1a zone de cuisson.

= |eplat de cuisson ou la zone de cuisson sont surchauffées, »=> Laissez votre table de cuisson refroidir,

La:zone de ciilsson: selectionnée s'eteint subitement durant e fonctiomement.

o Ladurée de cuisson pour la zone de cuisson seleo’uonnee ast peut- &tre achevés, >>> Vous pouvez régler
une nouvelle durge de cuisson ou achever 1a cuisson.

= |a protection contre |s surchauffags fonctionne. === Laissez votra table de cuisson refroidir,

* ..l se peut gu'un objet recoune le bandeau de contréle des touches. == Enlevez I'objet sur le bandeau.

Le:plat: ﬁﬁmﬁﬁ:ﬁaﬁ meme si:l4 zone dé:citsson et allamee:

*  ‘ofre plat n'est pas compatible avec |a cuisson 4 induction. »== Vérifiez si votre plat est compatible avec
la plague & induction.

*  Le plat de cuisson n'est pas centre correctement ou le fond du plat n'est pas assez large pour 1a zone de
cuisson. »== Choisissez un plat assez large st centrez le plat corractement sur la zone de cuisson.

Consultez le technicien autorise ou le reven-
eur qui vous a vendu 'appareil si vous ne
parvenez pas & résoudre 12 probléme apras
avoir suivi 1es instructions comprises dans ce
chapitre. IW'essayaz jamais de réparer un
appareil défectueux vous-méme,
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de este producto
fabricado con materiales de alta calidad v la mas avanzada tecnologia. Por lo tanto, 18 rogamos qus lea
detenidaments el manual de usuario v la documentacion que 1o acompana antes de utilizar &l producto v os quards
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla con todas
las advertencias e informacion del manual de usuario,

Recuerde que este manual del usuario puede ser tambign aplicable a ofros modelos. Las diferencias entrs los
modeles se identificaran en el manual,

Explicacion de los simbolos
A lo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Informacién importants y conssjos de
utilidad acerca de su uso.

Advertencias sobre situaciones de
' riesgo para 1a salud 0 la propiedad.

Peligro de descarga eléctrica.

Peligra de incendio.

A Advertencia sobre superficies calientss,

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/ Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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y advertenci

as

riantes para la sequrndad

o:ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que
le ayudaran a evitar riesgos de
lesiones y danos materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulard cualquier
garantia.

Seguridad general

Este aparato podra ser utilizado
por nines mayores de 8 anes o
adultos con sus capacidades
fisicas, sensoriales o0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan bajo
la supervision de una persona
responsable de su seguridad o
que esta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
gue sean conscientes de los
resgos.

Los nifios no deben jugar con el
aparato. Los ninos no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision,

Este aparato no esta destinado a
ser utilizado por perscnas
(incluidos nincs) con minusvalia
fisica, sensorial o mental, o por
falta de experiencia y
conocimiento, a menos que sean
supervisados o instruidos acerca
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del uso por una persona
responsable de su seguridad.

Los nifos bajo supervision no
deben jugar con el aparato.

Si da el aparato a ctra persona
para uso personal o de segunda
mano, dele también el manual de
instrucciones, las etiquetas del
producto vy el resto de
documentos y piezas
correspondientes.

Deje los procedimientos de
instalacion y reparacién siempre
en manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
posibles danos derivados de la
realizacion de los citados
procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiende declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.

No utilice el producto si presenta
algtin defecto ¢ dano visible.
Asegurese de apagar los mandos
de funcion del producto despugs
de cada uso.

Seguridad eléctrica

Si el aparato tiene una anomalia,
no lo use hasta que no lo repare
un agente de servicio autorizade.




Existe el riesgo de descarga
gléctrica.

Conecte el aparato unicamente a
una toma de corriente o linea
provista de toma de tierra y con €l
voltaje y las medidas de
proteccion gue se indican en la
tabla "Especificaciones técnicas”.
Solicite a un electricista
cualificado la instalacidn de la
toma de tierra mientras utiliza el
aparato ¢on o sin un
transformador. Nuestra compaiiia
no se hara responsable de ningun
dano gue pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.

Nuneca lave el aparato rociando o
vertiendo agua sobre €l. Existe el
riesgo de descarga eléctrica.

Es preciso desenchufar el aparato
durante as operaciones de
instalacion, mantenimiento,
limpieza y reparacion.

En caso de que el cable de
alimentacién del aparato esté
danado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico ¢
personal cualificado similar con el
fin de evitar riesgos.

El aparato debe instalarse de
manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello
debe ser posible por medio de un

enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas de
construeeion,

Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cualguier
operacion que deba realizarse
sobre sistemas y equipos
eléctricos.

En caso de danos, apague ¢l
aparato y desconectelo de la red
eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.

Asegurese de que la corriente del
fusible sea compatible con el
aparato.

Seguridad del producto

ADVERTENCIA: El aparato y sus
piezas accesibles alcanzan
temperaturas elevadas durante el
uso. Procure no tocar |as partes
calientes. Mantenga algjados a
los ninos menores de 8 anos a no
ser que los someta a vigilancia
continua.

Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por €l
consumo de alcohol o drogas.
Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcohdlicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar
un incendio, ya que puede
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prender al entrar en contacto con
superficies calientes.

¢ No cologue materiales
inflamables junto al aparato, ya
que sus laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

e Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculcs.

¢ No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
electrica.

e ADVERTENCIA: Desatender
alimentos que se estén friendo en
grasa o aceite sobre una placa
puede ser peligroso, ya que
podria provocarse un incendio.
JAMAS trate de extinguir un
incendio con agua; en vez de eso,
apague el aparato y cubra las
llamas con una tapa o una manta
ignifuga, por gjemplo.

e PRECAUCION: El proceso de
£occion debe ser supervisado. Un
proceso de coccion a corto plazo
debe ser supervisado
gontinuamente.

e ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: No cologue objetos
sobre las superficies de coccion.

o ADVERTENCIA: Si la superficie
estuviera agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad
de una descarga eléctrica,
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En caso de rotura del cristal de la
placa: Apague inmediatamente
todos los guemadores y cualguier
elemento calefactor eléctrico y
desconecte el aparato del
suministro eléctrico. No toque la
superficie del aparato. No utilice
el aparato.

Tras el uso, desconecte el
elemento de la placa desde su
control y no confie en el detector
de sartenes.

No deposite sobre la placa
objetos metalicos tales como
cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas, puesto que pueden
calentarse,

El aparato no esta disefiado para
su manejo a traves de un
temporizador externo o un control
remoto independiente.

La presion del vapor que se forma
debido a la presencia de
humedad en la superficie de la
placa o en |a parte inferior de la
cazuela puede causar que esta se
mueva, Por consiguiente,
asegurese de que tanto la
superficie del horno como la parte
inferior de las cazuelas estén
siempre secas.

Las zonas de coccidn disponen
de tecnologia de induccion. Su
placa de induccién le permitird
ahorrar tiempo y dinero. Utilicela



siempre con recipientes
adecuados para la coccion por
induccidn, de lo contrario las
zonas de coccion no funcionaran.
Vea Informacion general sobre la
coceion de afimentos, pdg. 15,
seleccion de los recipientes.
Dado que las placas de induccion
crean un campo magnético,
pueden causar efectos negatives
en personas gue utilicen
dispositivos tales como bombas
de insulina © marcapasos.
ADVERTENCIA: Use Unicamente
protectores de placa disenados
por el fabricante del aparato de
cocina, que ya vengan
incorporados al aparato o que
segun las instrucciones de uso
del aparato sean aptos para su
uso. El uso de protectores
inadecuados puede provocar
accidentes.

Para evitar riesgos de incendio:

Aseglrese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asf como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original si
presenta daiios o esta cortado, ni
use cables de extension.
Aseglrese de que el enchufe no
esté mojado ni humedo,

Uso previsto

Este aparato ha sido disenado
para uso domeéstico. No estd
permitido su uso comercial,

PRECAUCION: Este
electrodomeéstico estd destinado
Unicamente a la coccion de
alimentos. No debe utilizarse para
ningln otro proposito, por
ejemplo para caldear una
estancia

El fabricante no asumird ninguna
responsabilidad en caso de danos
derivados de un uso o mangjo
inadecuados.

Seguridad de los nifos

ADVERTENCIA; Las piezas
accesibles pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso. Mantenga a los ninos
pequenos alejados.

Los materiales de embalaje son
peligrosos para los ninos.
Mantenga a los nifios alejados de
los materiales de embalaje.
Deshagase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

Los aparatos eléctricos son
peligrosos para los ninos.
Mantenga a los nifios alejados del
aparato cuando esté en
funcionamiento y no les permita
Jugar con él.

No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los niios.
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Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y elimina-
cidn del aparato al final de su vida Gtil:

Este producto es conforme con la directiva de la UE
sphre residucs de aparatos eléctricos y electroinicos
(WEEE) {2012/19/UJE). Este producto incorpora el
simbolo de 13 clasificacion selectiva para los residuos
e aparates eléctricos v slectronicos (WEEE),

Este aparato se ha fabricado con piezas y materiales
de primera calidad, que pueden ser reutilizados y son
aptos para el reciclado. Mo se deshaga del producto
junta con sus residuos domesticos normales v de ofros
fipos al final de su vida otil. LIgvalo & un centro de
raciclaje de dispositives elécricos v elecronicos.
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Solicite a las autoridades locales informacion acerca
tle diches canfros de recogida,

Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es confarme con la
directiva de la UE sobre |a restriccion de sustancias
peligrosas (RoHS) (201 1/65/UB). No contisng ninguno
dle los materiales nocives o prohibidos especificados
an la diractiva,

Eliminacion del material de embalaje

+ | os materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Guarde los matariales de embalaje en
un lugar seguro v lgjos del alcances de los nifios.
Los materiales de embalaje del aparato se han
fahricado con materiales reciclables. Deshagase
de ellos de forma adecuada y clasifiquelos segin
las instrucciones para & raciclajs de residucs.
Mo los arroje a la basura junto con los residuos
domésticos nonmales.



2 Informacion genera

Resumen
1 Zona de cocgion por indugsidn 3 Cubierta base
2 Panel de control 4 Superficie vitrocerdmica

Especificaciones técnicas

- Dirmensitnes: sxdarnas Aturadanchuraprotundidad
Dimansitiesde Fitirs LA

Lo valoras gue 82 indican 2n las etiguetas da
Ins productos o en la documentacian que los
fll-ccrmpana ae obtiznen an condiciones da
labaratorio de acuerdo con las normativas
pertinentes. Estos valoras puedan variar en
funcian de lag condiciones de funcicnamiento
y entorne del aparata,

‘& YLas egpecificaciones téenicas pueden cambiar
0 in previo aviso con el fin de mejorar la calidad
el producta.
4 WLas ilustraciones presantes en el manual son
0 esquemdticas y es pasible qua no se
. orrespondan exactamante con su products,
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La instalacion del aparato debe correr a cargo de una
parsona cualificada, en conformidad con las
normativas vigentes. De lo contrario, 1a garantia
quedara anulada. El fabricants declina toda
responsabilidad por los posibles dafos derivadas de la
redlizacion de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo declarar nulala
garantia.

L2 preparacion de la ubicacion v de las
instalacicnes de electricidad son
responsabilidad del clisnte.

{PELIGRO:

iLa instalacion del electrodomastico dabe
lavarse a caho an conformidad con todas las
normativas lecales 2obra gas y electricidad.

{PELIGRO:

:Amtes de proceder & la instalacian, compruebe
visualmente si el aparato prasenta alguna
anomalia. 3i fuese el caso, no lo instale,

Los productos con anamalias supanen un
riesuo para la seguridad.

O min

L Kt G Y
M

*
EERARRASE

e T A

Respete la separacion minima can respecto al
extractor qua se indigue an el manual de
instrucciones dal extractor

La distancia minima entre los armarios dabe sar
equivalente a la anchura de la placa

+x
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Antes de la instalacion

La placa ha sido disefiada para su instalacion sobre

una encimera comercial, Es preciso dejar una

distancia de seguridad entre el aparato vy las paredes
de la cocina y los muebles. Vea Ia ilustracion {valores
en minj.

s También puede colocarse en posicion vertical sin
nada a los lados. Daje una distancia minima de
750 mm por encima de la superficie de 13 placa.

* [} 5ivaainstalar una campana extractora sobre
la cocing, consulte las instruccionas de
instalacién del fabricants de la campana para
obtenar informacion sobra la altura de
instalacion {min. 650 mim}.

+  Retfire los materiales de embalgje v los bloquecs
de transports,

s a8 superficias, laminados sintéticos v adhesives
utilizados deben ser resistentss al calor (100 °G
comoe minima}.

*  laencimera debe estar alineada y fijada
horizontalments.

s Corte una abertura de las dimansionas indicadas

en la encimera para la instalacion de la placa.

E
i

Instalacion y conexion

s ainstalacion dal slectrodoméstico debe llevarse
4 cabo en conformidad con todas las normativas
locales sobwe gas y electricidad.




Mo instale la placa en lugares con aristas
fcortantes o esquinas,

fliE-i=te el riesgo de rotura de la suparficia
vitroceramica,

Conexion eléctrica

Conects el aparato a una toma o linea provista de
toma de tierra y protegida por un disyuntar en
miniatura de capacidad adecuada, segin se indica en
Ia tahbla "Especificaciones técnicas”. Solicite a un
glactricista cualificado la instalacion de la toma de
fierra mientras utiliza &l aparate con o sinun
fransformador. Nuestra compania no se hara
responsable de ningdn dafio que pudiera derivarse del
uso del aparato sin una instalacion de toma de tierra
gn conformidad con la normativa local,

3 "\ PELIGRO:
/! ‘La conexidn del producto a la red eléctrica

erd realizada exclusivamernte por un t&cnico
cualificado. El perioda de garantia del praducto
comienza solo fras la correcta instalacion,

El fabricante declina toda responsahilidad por
los posibles dafos derivadas de la realizacidn
de los citadss procedimizntos por parte de
PErsonas no autorizadas.

i '\ PELIGRO:
El cable de alimentacion no debe estar
Loy

aprisicnada, doblado o antrar en contacto can
piezaa calientes dal producto.

Si el cable esta danade, daberd sustituirlo un
electricista cualificado. En caso contrario
existe riesgo de descarga alécirica,
corteeircuito o incendio,

s  |aconexion debe cumplir con las normativas
nacionales.

= Los datos de la red de suministre da electricidad
deben corresponderse con los de |a placa de tipo
del aparato. La placa de tipo se encuentra en la
carcasa frasera del aparato,

= Fl cable de comrients de su aparate debe cumpli
oon los valores recogidos en la "Tabla de
especificaciones”,

sfmtes e iniciar cualguier trabajo sobra la
inztalacién eléctrica, desconacts el producto
de la red de alimentacion eléctrica,

Existe el rieggo de descarga sléctrica.

Gonexion del cable de alimentacion

| realizar el cableado, debe respetar las
regulaciones eléctricas locales/acinales v
debe utilizar la lineassalida de enchufe
apropiana y el conector para hornos. Enel
cass de nue los limites de potencia del
electrodomestico estén fuera de Ia caparidad
de conducir corrienta de la lineassalida de
enchufe, el electrodoméstico debe conectarse
a traves de una instalacidn eléctrica fija
directamente sin utilizar un enchufe y una

lineassalida de enchufe.

1. Encaso de que no sea posible desconactar todos
log palos en 1a fuente de suministro eléctrico,
dehera conectarse una unidad de desconexidn
cuyva separacion entre contactos sea de 3 mm
como minime (fusiblas, interruptoras de saguridad
de linsa, contactoras} y cuyos polos astén
adyacentes al aparato {pero no encima de &/}, en
conformidad caon 1a normativa del IEE. La no
observancia de estas instrucciones puede
ocasionar problemas de funcionamisnto y la
anulacion de la garantia del aparato,

Se recomienda una proteccion adicional en forma de

disyuntor de carriente residual.

ﬁi el aparate se acompaiia de un cable:

®[@[®]

2. En caso de conexitn monofisica, conecte los
hilos de Ia forma que se indica a continuacion:

o Cable marrén/negro = L (fase)

s (Cable azul/gris = N (Neutroy

+  Cable verde/amarillio = (E) @ {Tiema)

» 0 bien la tecla

s (Cable gris/negro = L {fase}

*  Cable azul/marrén = N {Neutro}

*  Cable verde/amarillo = [E) '=/ {Tiema)
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Instalacién del producto
Si el herno se encuentra debajo:

o

A min. 1% mm

B min, b mm

G 20mm

Si el censejo es el siguiente:

Es necasario dejar una abertura de ventilacion an la
parte frasera del mueble, tal y como se muestra en 12
ilustracion.

4

min,

Durante la instalacion de 1a placa de induccion,

coloque &l aparate en paralelo a la superficie de

instalacion. Ademds, cologues una jurta da sellado an

las partes de la placa que estén en contacto con 1a

encimera tal y coma se ha explicado anteriormente

con el fin de evitar que los liquidos penetren a traves

de la separacion entre &l aparate v la encimera.

1. Prepare la superficia de la encimera tal y como se
muesira en la figura.

2. Gire la placa boca abajo y coldquela sobre una
superficie plana.

3. Alinstalar la placa, aplique la junta de sellado

suministrada en el embalaje alradador da la placa,

tal y como se muestra en |a imagen siguiente,

asegurandose de que permanezca de 1a 2 mm

an el interior desde el bords exterior dal vidrio,
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4, Cologue la placa sobre 1a encimera y alinéela,
5. Fije la placa haciendo pasar las abrazaderas de
instalacion por los orificios del alojamiento inferior,

Placa
Abrazadera da instalacidn
Encimera

L1 k3 =

Wi va a instalar |3 placa en un armario, es

precise gue coleque un estante para separar la
lniaca del armario, tal y come 22 muastra an la
ilustracion anterior. Esto no 28 necesario
cuandg instale la placa 2obra un horno
empatrade.

For ejemplo, si |a parte inferior del aparato quedara al
descuhierto v por lo tanto fuese posible tocarla porgue
el aparato estd instalado encima de un cajon, dicha
seceion deberd cubrirss con una plancha de madera.

£

P SE L
=]
3,
L.

min. 15 mm



Vista frasera (orificios de congxidn)

P » Y2 ubicacion de los orificios de conexion que
B muestran en la siguients figura son
i Esquemdticos y pueden variar dependizando del
madels del produsts, Fiielos seuun los arificios

tle conexidn de su producta.

} 4

t 1

1 Blonue de conexiones
2 Abrazadera de montaje

HPELIGRO:
¢:Realizar conexicnes a diferentes arificios no as

muy recomendable en tarmines de seguridad,
ya fue podria danar el sistama de suministro
eléctrico y de gas.

PELIGRO:
¢:La placa contiene componentes que fusionan

con gas v electricidad, Por esta razon, la placa
tebe fijarse en la estanteria Unicamente con
los agujeros de fijacion, anicamente con los
elementos v tornillos de fijacion que vienan
con el aparato v tal v como se indica en &l
manual. De ls contrario, supandrd un rigsgo
para la propiedad.

Comprobacidn final

1.

Utilizar el producto.

2. Compruebe las funciones.
Eliminacion del aparato

Guards la caja de cartén original del aparato y
transpaorte en ella el producto. Siga las
instrucciones indicadas en la caja. Sino dispone
de la caja de cartdn original, envusha sl aparato
en plastico de burbiujas o cartdn grusso y
sujételo con cinta adhesiva,

B Compruebe el aspecto ganeral del aparato con

fdurante el transporte.

el fin de identificar posibles dafios producidos
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B Preparaciones

Consejos para ahorrar energia

La siguierts informacion le ayudara a utilizar su
aparato de manera respetucsa con &l madio ambisnts
y d ahorrar energia.

Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

Utilice sartenas v cazuslas con tapa para cocinar,

Sin tapa, el consumo de energia se multiplica
par 4.

Seleccione el guemador mas adecuado para el
tamario de la bass dal racipiente que vaya a
utilizar. Seleccions siempre &l recipisnts ds
tamafio mas adecuado para sus platos, Los
recipientes mas grandes requieren mas energia.
Mo olvide utilizar recipientes de base plana
cuande cocing en placas sléctricas.

Los recipientss ds base mas gruesa
proporcionaran una mejor conduceion del calor,
Puede reducir hasta un tercio el consuma
energetico.

Los recipientss deben ser compatiblas con las
zonas de coccidn. La base de los recipientss no
tlebe ser mas pequania que la zona de coccion.
Mantenga limpias las zonas de coccion y las
bases de los recipientes de cocina. La presencia
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de suciedad reducira la conduccion de calor
gntra la zona de concion v la base dal racipisnts,

Uso por primera vez
Primera limpieza de la unidad

L= superficie podria resultar dafada por la
accion de algunos detergantes o agentas de
flimpicza.
Mo utilice detergentes agrasivas,
polvos/Cramas limpiadoras, ni ampaoco ningun
objeto afilads.

Retire todes los materiales de embalajs,

Pase un pano humedecido o una esponja por
todas las superficies de |a unidad y seque con un
trapo.

Primer calentamiento

Es posible que el homo emita huma v olores
durante un par e horas 12 primera vez gue s&
caliente. Esto es bastante normal. Asaguress
de gue la hahitazién esté bien ventilada para
permitir la salida del huma y olores, Evite
inhalar directamente los humos y alores que el
aparats emite.




B Gamo usar Ia placa

Informacion general sobre la coccidn
de allmentos

Munca vierta en una sartén una
cantidad de aceite superior a un tercio
de su capacidad. No dgje la placa
desatendida mientras se calienta el
aceite. Los aceites sobrecalentados
suponen un riesgo de incendio. Nunca
trate de extinguir un incendio con
agua. Si &l acaite prande, cubra &l
racipients con una manta ignifuga o un
pano humedo. Apague 1a placa si es
seguro hacerlo y llame a los bomberos.

s Antes de freir alimentos, siempre séquelos bien v
depositelos con suavidad en el aceite caliente,
Aseglirese de que los alimentos congelados se
hayan descongslade complatamants antss de
frairlos.

+  Nocubra los recipientes en los gue caliente
aceite,

s  Coloque las ollas y cazuelas de fonma que sus
asas no queden situadas encima de la placa,
para gvitar que sg calienten. No utilics
recipientes gue no guarden bien el equilibrio v
puedan volcarse con facilidad,

= Nocologue recipientas vacios an las zonas de
coccion activas, va que podrian danarse,

= Siutiliza las zonas de coecidn sin haber colocado
encima un recipiente, el aparato podria sufrir
dafios. Apague las zonas de coccion una vez
completada la cocsion,

= Dado que la superficia dal producto podria estar
caliente, no cologue sobre ella recipientss de
plastico o aluminio.

Limpie inmediatamente cualquier residug de
diches materiales que pueda haber quedado
sobre la superficia,

Mo s& recomisnda tampoco &l uso de sste tipo
de recipientes para conservar alimentos.

Utilice tnicamente recipientes de base plana.
Deposite una cantidad de alimentos adecuada en
las ollas v cazuelas, De esta forma evitara
limpiezas innecesarias por rebosamienta.

Mo deposite |as tapas de las dllas y cazuelas
saobre las zonas de coccion.

Cologue las ollas de forma que queden
centradas en la zona de coccién, Cuando desee
cambiar de zona de cocoidn un recipiente,
levantelo v depositelo sobre la nueva zona de
coccion, en lugar de deslizarla.

Seleccidn del recipiente

s asuperficie vitroceramica es resistents al calor,
¥ No s6 ve afectada por las grandes diferencias
de temperatura,

+ Mo utilice Ia superficie vilroceramica como
almacen o como tabla de corte.

o Utilice unicamente ollas y cazuslas con basas
mecanizadas. Los bordes angulados pusdan
rayar la suparficia,

Los derramamientos

pueden danar la

superficis vitrocaramica

y causar incendics,

Mo utilice recipientes de
base concava o
CONVEXA.

Utilice Unicamente ollas

y cazuelas de base

plana, ya qus facilitan la

fransferancia del calor,

Cuando cocine en Ia placa de induccién, utilice

dnicamente recipientes aptos para la coccign por

induccidn.

Prueba del recipiente

Utilice los siguisntas métodos para comprobar si su

recipiente es compatible 0 no con 14 placa de

induccian.

1. 5u recipiente es compatible i su base es
magnética,

2. Surecipients es compatible si al colocarla sobre
la zona de coccion y poner en marcha la placa,
el simbolo """ no pampadea.

Puede utilizar recipientes de acero, teflén o aluminio

con base magnetica especial y cuya efiqueta indique

gue son aptos para la coccion por induccion. Mo utilice
recipientes de vidrio, ceramica y acero inoxidable con
fondo de aluminic no magnético.

Reconocimiento de ollas y sistema de enfoque

En Ia coceion por induccion, solo se energiza el area

de la zona de coocion cubierta por el recipients. El

sisterna reconocs la base del recipisnts y Unicamente
calienta &l area correspondiente de forma automatica.

La coccion se detiene si el recipiente de coccidn se

retira de la zona de coccion durante el proceso. El

visor da la zona de coccion seleccionada v &l simbolo
it parpadean alternativamente.
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Seguridad en el uso

Mo seleccions nivales de calentamiento elevados siva
utilizar un recipiente antiadherents (teflén) sin acsits o
CON MUy Poco aceits,

Mo deje objetos metdlicos tales como tenedores,
cuchillos o tapas de ollas sobre la placa, ya que
podrian calentarse,

Jamas utilics papel de aluminic para cocinar alimantos,

Nunca deposite alimantos envueltos en papel de
aluminio en la zona de coceidn,

Q51 tiene instaladn un harno debajo de su placa
y eta en funcionarmiento, los sensores de la
#n\aca pusden raducir el nival de coccidn o
apagar &l harno.

Cuands la placa estd en funcionamiento,
mantenga los shietos con propiedades
Imannéticas tales come tarjetas de crédito o
cintas de casete alejados de la placa.

Seleccion de la zona de coccion adecuada al rec:|p|ente

uena::

Fmi

ﬁiﬁm

Uso de Ias placas

:PELIGRO:
¢:Mo deje caer ningun objeto sobre & placa,

Incluso los chjstos pequedios, como por
gjemplo un salero, pueden dafarla.

Mo utilice 1a placa si estd resquebrajada.
Padria penetrar agua en las grietas y causar
un cortscirauito,

Si la superficie presentara cualouiar tipo de
dafia {p. g, grietas visibles), apagus
inmediatamente el aparato para redugir el
riesuo de descarga elécirica.

Panel de control

Especificaciongs

€D Tacla de encendide/apagado

:F Ajuste de temperatura/Incremento
del temporizador

Ajuste de temperatura/Reduccion
del temporizator
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Tecla tle selaccion de la zona de
coccion frortal izquierda
Tecla de seleccion de la zona de
coccion trasera izguierda

Tl as ilustraciones v las cifras tiensn un cardcter
meramente informativo, Los visoras y
funciones de su placa pueden variar sequn &l

WE=te aparato 2e controla mediant2 un panal da
contral tictil, Cada operacion qua efectle a
ravés del panel de control tActil serd
confirmada mediante una sefal aclistica,

Mantenga siempre el panal de contral limpia
seco. La presencia de suciadad v hurmedad
) M:obre la superficie puade causar prablemas de

funcionamiento.

Encendido de la placa

1. Togue la tecla D" del panel de control.

Tados los visores de las zonas de coccidn mastraran el
icono "0" v sus puntos decimales, ubicados an la
asquina inferior derecha, parpadearan,



Si no se realiza ninguna speracion en &l
Jolazo de 20 sequndos, |a placa regrasard
Mautomatizamente al mods en espera.

Apagado de |a placa

1. Togue latecla D del panel de contral.
La placa se apagard v pasara al modo en espera.

W30 el simbaolo "H aparece en el visor de la
Jzona de coccidn al apagar & placa, indica
nue dicha zona de coccion estd aon
calierte. Mo toque las zonas de caccion.

Indicador de calor residual

El simbolo "H" que aparece en el visor de 1a zona de
coccion indica que dicha zona de coccion esta alin
caliente y puede utilizarse para mantener calientes
pequenas cantidades de alimentos. El simbolo
desaparacera cuando la zona de coction g8 anfrie ¢
cuando se active,

i 2a produce un corte de la alimentacion

Eléctrica, el indicader de calor residual no se

fll=ncenderd y por fanto no advertird al usuario
de la prezencia da calor en 1as zonas de
cocoian,

Encendido de las zonas de coccidn

1. Toque el botdn D para encender la placa.

2. Tonue el botdn de seleccion de |a zona de coccidn
fue deses entender.

El simbolo "0" aparace an el visor de la zona de

coccion vy el visor pertinente se ilumina con un mayor

brillo.

Wi no se realiza ninguna cperacidn en &l
plazo de 20 segundos, la placa regrasara
automdticamente al mods en espara.

Ajuste del nivel de temperatura
Toque las teclas """ o """ para ajustar el nivel
de temperatura entre "1" v "@" o bien entre "9" y "1".
Apagado de las zonas de coccidn
Las zonas de coceidn se pueden apagar de dos
formas distintas:
1. Poniendo el nivel de temperatura a "0"
Puede apagar |a zona de coccion poniendo €l
nivel de temperatura a "@",
2. 2. Apagande la zcna de coccién deseada a
través del temporizador correspondiente
Una vez agatado el tiempo, el temporizador
apagard la zona de coccion que tenga asignada.
Todos los visores mostraran "0" o "0Q"
Cuando la cusnta atras llegue a su fin sonara
una senal acdstica. Toque cualguier kotén del
panel de control para silenciar la sefial actstica.
Funcion de alta potencia {refuerzo)
La funcion de refusrzo la facilita la preparacion ds
alimentos. Todas las zonas de cootion marcadas con
el simholo "P" en la tabla de especificaciones técnicas
disponen de la funcion de refuerzo,
Activaciin de |a funcidn de alta potencia
{refuerzo):
1. Toque el botdn D para encender la placa.
2. Togue el botdn de seleccion de la zona de coccidn
que desee entender.
3. Togue g r—r y seleccione en primer lugar
gl nivel "g"

4. Una vez la zona de coccion se encuentre en &l
nivel "@", toque una vaz la tecla - para
cambiar la temperatura de la zona de coccidn a la
posicion "P".
Desactivacion de la funcion de alta potencia
{refuerzo):
*  Para desactivar 1a funcion de refuerzo, toque la
tacla =" y ajuste la temperatura al nivel "9",
La funcidn de refuerzo se desactiva para la zona
de coccidn y esta sigue funcionando al nivel "9,

o Pueds reducir el nival de la temperatura tocando
la tecla "—" o puede apagar la zona de coccidn
complataments ajustando el nivel de
temperatura a 0",
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Blogueo para nifios

Puede protager la placa mediante &l bloqueo para
nifes, para evitar que los nifos pusdan cambiar las
funcionss da la placa.

i El bloguea para ninga pueds activarse una vez
ranscurridos 10 sagundos desde 21 encandido
b allCE 2 placa, y ya ne puede activarsa

tranzcurridos otros 10 segundos.

Activacion del blogueo para nifios
1. Toque el botdn O pard encender la placa

©)
2. Togue las teclag "—" y " " simultaneamente.

Acontinuacion, toque e nuevo la tecla {_J
para activar el blogueo para ninos.
La funcidn de blogueo para nifos se activara,

4 - e pulsa cualguier tecla con la funcidn de
bloques para nifios activa, el simbalg "L"
- parecerd en los visores de las zonas de

coccion,

Desactivacion temporal del bloqueo para nifios
1. Gon el blogueo para nifes active toque las teclas

—y L] simultdnsaments.
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» El blogueo para ninos se desactivara temporalimente
y &l simbolo "C" aparecard en los visores de todas las

7onas de coccion,

WS 1 placa = apaga v se vuelve a encender en
este punto, el blogueo para ninos
permanecerd activo.

Desactivacion permanente del bloqueo para

ninas

1. Con el bloguee para nifios activo, pulse 1a tecla
(D para encender 1a placa.

2. Enelplazo de 10 sequndos, toque las teclas "—"

Oy
y L/ simultaneamente. A continuacion, toque
de nuevo la tecla =",
» El bloguen para ninos se desactivara
permanartameante v el simbolo "0" aparscera an los
visores de todas las zonas de coccian,
Funcion del temporizador
Esta funcidn le facilita la preparacion de alimantos. Mo
serd necesario que esté pendiente del horne durants
todo el periodo de coccion. La zona de coccidn se
apagarad automaticamente el final del tiempo
seleccionado.
Activaciin del temporizador
1. Toque el botdn D para encender la placa.
2. Seleccione 1a zona de coccion que desee tocando
los botones de seleccion correspondientes.

3. Togue las teclas e g para gjustar el nivel
e temperatura gue desee.

4. Togue las teclas —+ y'
para activar el temporizador.



El simbalo "00" aparecera en el visor del temporizadar,
misrtras qua el punto decimal del visor de la zona de
coccion seleccionada e iluminara.,

Cuando el temporizador estd activo, los
Juisores de las zonas de coccion posterior
M erecha y posterior izquierda actuan
camn visor del temparizador,

5. Togue la tecla =6 =" bien para gjustar el
tismpo qus deses,

Repita el procedimiento anterior para otras
onas de coccidn para las que deses fijar un
BMpOrizatiar,

W temporizador no podra ajustarse a na sar
1ue seleccione una zona da coccidn y un valar
e temperatura para alla.

Cuando la zona de coccidn a la cual asigno un
eMmporizacar estd seleccionada, pueds var &l
iempo restante pulsands simulineamente las
teclas "y T

En los visores de las zonas de coccion cuyo
emporizacar se ha activada se iluminard un
punte,
Uso del temporizader como funcion de alarma
{temporizador de de coccidn de huevos)
Esta funcion permite ajustar el temporizador de
manera independiente de 1a zona de coccidn.
1. Toque &l boton O para encender la placa.
2. Togue las teclas - y " simultangaments
para activar el terporizador,
3. Togue las teclas i y " simultangaments
para activar el terporizador,
Aparecera el simbolo "00" v los dos puntos decimales
del visor del termparizador parpadeardn.

i N0 selecciona ningun valor para el

emparizadar, al pulsar la tecla "=
e iniziard en 30 minutos,

Desactivacion del temporizador

Una vez agoetado el tiempa fijado, la placa se apagara

automaticamente y emitird una sefial acdstica,

Pulse cualquier tecla para silenciar dicha senal

acdstica,

Desactivacidn de los temporizadores antes de

tiempo

Si desactiva el temporizador antes de que se agote &l

tismpo fijado, la placa seguird funcienando a la

temperatura fijada hasta que se apague.

1. Seleccione Ia zona de coccion cuyo temporizadar
desee desactivar,

2. Toque las teclas - y " simultansamente
para activar el temporizador.

3. Para ajustar &l valor a2 "00", mantenga pulsada la
tecla ""—"" hasta que el visor del temporizador
mussirs "00",

El punto iluminade en &l visor de la zona de concion

pertinents s& apagara completamente tras parpadsar

durante unos instantes, v el temporizador quedard
cancelado.

Uso seguro y eficiente de las zonas de coceion

por induccidn

Principios de funcionamiento: Las placas de

induccion calientan directamente el recipiente de

coccion. Por lo tanto, presentan varias ventajas en

COMpPAracion a ofros tipos de placas. Su

funcionamiento es mas eficients v su superficie no sg

calienta.

La placa de induccion dispone de unos excelentes

sistemas de seguridad gue le proporcionan la maxima

sequridad de uso,

Bste

Su placa puerde disponer de zonas de coccidn
por indugzidn de 160, 200y 250 mm de
didmetro, seoin el modelo, La induccidn
permite que cada zona de cocciin detecte el
recipiente depositado sobre alla. La enargia se
transmite sclo a la zona de contacto entre
recipiente y la zona de coccién, con lo que s
consigue reducir al minima el consumo
energético.

WY Cuando el temporizador estd activo, los
visores de las zonas de coccion posterior
terecha y posterior izquierda aciian
como visor del temporizadar,

4. Toque la tecla "o "==" hien para ajustar el
tiempo gue desee.

Limites del tiempo de funcionamiento

El control de la placa dispone de un limitador del
tismpo de funcionamisnto. Si alguna de las zonas ds
COCCIoN quada encendida, se desactivard
autematicaments una vez transcurrico un cierto
tiempao {ver Tabla 1). 5i se ha asignado un
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temparizador a Ia zona de coccion, el visor del
tamporizador también s& apagara mas tarde.

El limite dal tiempo de actividad de la funcién de
refusrzo depende del nivel de temperatura
seleccionado. A este nivel de temperatura se aplica &l
maximo fiempa de funcionamienta.

El usuario podra reiniciar la zona de cocsion tras su
apagado automatico siguisndo &l procedimisnto
anterior,

Tabla 1: Limites del tiempa de funcionamiento

Ruido de funcionamiento

La placa de induccion pusds produdir algunos ruidos.

Esto ruidos son normales y forman parte del proceso

tlg coCcion por induccion.

+  Flruido se hace mds presente en los niveles de
temperatura altos.

s [aaleacion de la olla pueds causar ruidos.

*  Enlos niveles bajos de temperatura, es posible
que se escuche un ruide qus aparsce y
desaparece de forma regular. Se trata de un
ruido nommal de funcionamienta,

s E5posible que escuchs un ruido al calentar un
racipients vacio, Guando deposite agua o
alimentos en él, este ruido desaparecera.

+  Fsposible gue oiga el ruido del ventilador que
refrigera el sistema electrico.

Mensajes de error

Tabla 2 Codlgos de error ¥ SUS fuentes

! i Biig
soliFcdanniente e At

Proteocmn frente al sobrecalentamiento

S5u placa dispone de varios sensores que garantizan la

proteccion frents al sehrecalentamiento, Tenga en

cusnta lo siguients en caso de sobracalemtamisnto:

+  lazonade coccion activa puede apagarse.

+  El nivel seleccionado puede verse reducida. Sin
embargo, &l indicador no pueds reflejar este
hecho.

»  Puede producirse &l error E2.

Sistema de seguridad frente a derramamiento

S5u placa dispone de un sistema de seguridad frente a

demramamianto. Si se producs un demamamisnto que

afecta al panal de contrel, &l sistema mostrard un

Codigo de error y apagara la placa automaticamsnts,

Ajuste preciso de la potencia

Uno de los principios de funcionamiento de las placas

de induccion s su inmeadiata reacsion a los comandos,

Los cambios de potencia tisnen efecto con enorme
rapidez. Ello le permitira evitar que un recipiente gue

contenga agua, leche, etc., se derrame incluso cuando

va esté a punto de hacerlo.

20/ES

WPara chtenar mas informacion acerca da los
imensajes de error gue puaden aparacer en &l
danel de control tactil, vea la Tahla 2.

N5i |2 superficie del panel d2 control tactil se
expone a una gran cantidad de vapaor, 25
pnsible que &l sistema de control 22 desactiva
y Muestre una sefial dz arror,

Wi antenga limpia la superficie del panal de
Joontral tactil, De lo contrario, es posible que se
produzean errares de funcionamisnto.




[ Mantenimier

Informacion general

La limpisza a intervalos regulares del aparato
prolongard su vida util y reducira la frecuencia de
aparicion de los problemas mas frecuentes.

{PELIGRO:

:Desconacte el producto de la red de
*alimentacién antes de iniciar las taraas da
mantenimiento y limpieza.

Existe el rieggo de descarga sléctrica.

Ames tle limpiar el aparato deje que se enfrig.
*as superficies calientes pueden causar
quemaduras.

= Limpie &l producto concienzudamente después
dle cada uso. De esta manera eliminard los
residuos de alimentos con mayor facilidad,
avitando que se quemen 1a proxima vez que
utilice el aparato.

= Noes nacesario ulilizar agantss limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie &l
aparato con un pano suave o esponja
huimedecido en agua caliente con un producto
limpiador v $équelo con un pano suave,

»  Agequrese de secar bien la placa tras la limpieza
y de enjugar inmediatamente cualquisr liquito
derramado.

+  No utilice productos de limpieza que contengan
dcido o clore para limpiar kas superficias
inoxidablas v &l asa. Utilice un panio suave con
un datergents liquido no abrasive para la
limpieza de esas partes, procurando pasar el
pano siempre la misma direccion,

Wl & superficie podria resuliar dafiada por [a
ceidn de algunes detergentas o agantes de
limpieza.

Mo utilice detergentes agresivos,
polvos/eremas limpiadaras, ni tampocs ningun
ohieto afilado.

o uze limpiaderes al vapor para limpiar el
aparato, ya qua esto podria causar una
fdcccarga slécirica.

Limpieza de la placa

Superficies vitroceramicas

Pase un paio humeadacido en agua fria sohra 12
superficie vitrocerdmica de forma que no guede
ningtin resto de producta de limpieza sobre ella.
Séguela con un pano suave y seco. Los residuos
podrian dafiar la supsrficis vitroceramica la proxima
vz que utilics la placa.

Los residucs que se hayan secado sobre 1a superficie
vitroceramica no deben eliminarse bajo ningun
concepto con cuchillas de hoja curva, lana de acero o
utensilios similarss.

Eliminen las manchas de calcio (manchas amarillas)
Con una peqguena cantidad de una sustancia antical
coma vinagre, zuma de limon o alguno de los
produetos disponitles comarcialments.

Si la superficie presenta un grado alto de suciadad,
aplique &l producte de limpisza con una esponja y
espere hasta gue se haya ahsaorbido bien. A
continuacion limpie la superficie de |a placa con un
pafio humsdacido.

WLos alimentos azucarados coma la crema o el

almibar deben eliminarse inmediatamente, sin

W=sperar a que la suparficia se enfriz, De o
contrario, la superficie vitroceramica podria
sufrir dafios permanentss.

Es posible que, con &l tismpo, los recubrimientos v
ofras superficies sufran una ligera deccloracion, cosa
gue no afectara al funcionamiento del aparato.

La decoloracion v la apanicion de manchas an la
superficie vitrocaramica es normal, no un defecto.
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[i Resalucion de problemas

£I:aparalo emite: ruidns :metaticos: durante el calentamiento:y et eniria

*  |las piezas metdlicas se calisntan y pueden expandirse y causar ruido. »>> Esio no COHSMUJ/E
mm;runa anomalia.

*  Elfusible dered es defectuose o se ha disparade. =>> Compruebe los fusibles contenides en fa caja
de fusibles. En caso necesarilo, susiiiivalos o reinicielos.

»  El producto no estd conectada a la toma {eon conexio a tierra). === Compruebe fa conexion dal
enchiife.

= Sjalvisor no se ilumina al volver a conactar la placa. === Desconecte & disvunior def aparato.
Espere 20 sequndos y posterionmente vuelva a conectario.

= La proteccion frente al sobrecalentamiento esta activa. »>> Defe que fa placa se enfiie,

El recipiente de coccion no &s adecuado, === Comnruefgg ef recipfente de coccidn,

re la zona de coccidn activa, == Compruebe si hay un recipiente enla

Zona de coceidn,

= Surecipients no 8s compatible con la coction por induccion. === Compruebe si su recipiente de coccion
&5 compatible con la placa de induccion,

= Fl racipiente de coccitn no esta bien cantrado o su superficia inferior no &s lo hastants ancha para la zona
de coccion. === Use un recipiente lo bastante ancho y céntrelo adecuadamente en la zona de coccidn.

+  FElrecipiente o 1a zona de coccion se han sobrecalentadoe. === Deje que se enfrien.

18 7ona de tocelon: Saleccinhads sa apays de repente sn:pleno imciohamiento.

+  Puede que el tiempo de coccion fijado para esa zona de caccidn se haya agotado. > Puede ajustar un
nuevo tiempo de coccidn o bien finalizar la coccidn.
La protaccion frente al sebrecalentamiento estd activa, === Dgje que la placa se enfrie.,
Es posible que haya un ohjete cubriende el panel de control tetil. == Refire el objeto situado en al
panel.

El-recipieéite:de cocolin na 6. A alinjue:la zona: de coecian esta activada:

= Surecipients no 8s compatible con la coction por induccion. === Compruebe si su recipiente de coccion
es compatible con la placa de induccion.

+  Fl recipiente de coccion no esta bien centrado o su superficie inferior no es lo bastante ancha para la zona
tlg cocsion. > Use un recipients o bastante ancho y céntrelo adscuadamente en la zona de coceion,

Consulte @ un servicio tecnico autorizado o al
comercio donde haya adquirido &l producto si
no puede solucionar &l problema después de
sequir [as instrucciones de esta saccidn, Mo
intente reparar usted misma un producto

tefectusso.
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